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ZIARNA / ZBOZOWY /
GRAINY (0310)
(2-metylopropanal,
aldehyd 2-metylopro-
pionowy)

Autor: Pawet Leszczynski

Najczestsze skojarzenia:
aromat zielonego stodu, zielony, tuski ziarna, szorstki, suchy
zielony groszek

Pochodzenie:
Stéd.

Charakterystyka:

Aromat i smak ziarna/zboza moze by¢ postrzegany jako aro-
mat zielonego stodu lub szorstkie odczucie w ustach (tusko-
wos¢, cierpkosé). Jest jednym z trudniejszych do wyczucia aro-
matoéw, jako ze tatwo maskuja go inne zapachy. Aromat ten w
niskich stezeniach dopuszczalny jest w niektdérych jasnych
piwach, jednak cierpkos¢ zawsze uznawana jest za wade. Prze-
chodzi do piwa ze stodu i moze by¢ czesciowo kontrolowany w
procesie warzenia brzeczki. Jego obecnos¢ moze réwniez oz-
naczad, ze stdd, ktéry zostat uzyty, nie byt wystarczajaco dtu-
go lezakowany.

przyczyny powstawania:

- uzycie niedolezakowanego lub zbyt drobno zesrutowanego
stodu

- zastosowanie duzej ilosci ziarna niestodowanego

- wyptukanie garbnikéw z tuski (uczucie cierpkosci) poprzez
wystadzanie zbyt dtugie, zbyt gorgcg woda (>76°C) lub woda
0 zbyt wysokim pH (>6 pH)

- obecnosc¢ skrobi w brzeczce

- woda do zacierania i wystadzania zawiera zbyt duzo siar-
czanéw

- nieusuniecie gorgcego osadu z brzeczki przed fermentacja

- zbyt dtugo gotowany dekokt

Mozliwos¢ eliminacji:

- uzycie stodu lepszej jakosci, dobrze zesSrutowanego, zmnie-
jszenie ilosci surowca niestodowanego

- obnizenie ilosci siarczanéw w wodzie
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- poprawienie procesu warzenia (w szczegdlnosci etap Sru-
towania, filtracji, wystadzania i zacierania)
- usuniecie goracego osadu z brzeczki przed fermentacjg

Sposob degustacji:

Zakre¢ szklanka, aby uwolni¢ aromat, a nastepnie wez pare
krétkich, urywanych wdechéw, trzymajac piwo blisko nosa.
WezZ prébke piwa do ust i sprébuj wyczué subtelng szorstkosc.

Typowe stezenie w piwie:
<1-20 pg/l

Prég wyczuwalnosci:
10 po/l
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