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Wedzony porter batty-
cki
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Parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 18-22°Blg
Ekstrakt koncowy: 4-6°Blg
Zawartosc alkoholu: 6-9% obj.
Goryczka: 20-40 IBU

Barwa: 50-70 EBC

Mocne, ciemne piwo dolnej fermentacji o ztozonym, stodowym
profilu, wyraznym charakterze wedzonym oraz niskiej palonos-
ci. Czysty charakter drozdzowy pozwala wybi¢ sie aromatom
stodowym. Niska chmielowo$¢ oraz goryczka balansujaca
cukry resztkowe.

Wyrézniki stylu: Mniej palony i jasniejszy od russian imperial
stout.

Aromat: Bogate aromaty stodowe, chlebowe czesto z nutami
karmelowymi, toffi, suszonych owocéw, orzechowymi, gteboko
tostowymi lub lukrecji uzupetnione aromatami pochodzacymi
od wedzonych stoddw kojarzacych sie zdymem ogniska, wedli-
nami lub oscypkiem. Aromaty wedzone od $rednio wysokie do
wysokich; nie powinny jednak dominowa¢ nad aromatami sto-
dowymi. Aromaty torfowe sg niepozgdane. Ciemniejsze wersje
moga posiadaé aromaty czekoladowe, melasy, kawy, ale
nigdy mocno palone. Profil drozdzowy czysty, z alkoholowos-
cia od niskiej do srednio niskiej. Estry, jezeli wystepuja powin-
ny wspotgra¢ ze stodowoscia, przypominajgc aromaty sus-
zonych owocdw, Sliwek, wisni. Niska lub niewyczuwalna ch-
mielowos¢. Profil aromatyczny po stronie stodowej. Diacetyl,
DMS, estrowos¢ i fenolowos¢ sg wadami.

Smak: Silnie zaznaczona stodowos$¢ w profilu. Stodkawa,
réznorodna, przybierajgca posta¢ karmelu, toffi, suszonych
owocéw, orzechéw, pumpernikla, tostow, przypieczonej skdrki
od chleba, melasy, lukrecji, czekolady potgczone ze smakami
wedzonymi, dymnymi. Posmaki silnie palone sa niewtasciwe
dla stylu. Palnos¢ powinna by¢ niska, krétka, raczej czekolad-
owa, kakaowa, przypominajgca te ze Schwarzbiera. Od braku
do niskich posmakdédw chmielowych pochodzacych od lekko
przyprawowych odmian chmielu (np. Lubelski, Saaz). Czysty
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charakter lagerowy. Balans smakowy zdecydowanie po stronie
stodowej. Posmaki utlenione, winne, przypominajgce sherry sg
opcjonalne i charakterystyczne dla wylezakowanych egzem-
plarzy. Kwasnos¢ jest wada.

Goryczka: Srednio-niska do $redniej, ma za zadanie jedynie
kontrowanie stodyczy cukréw resztkowych.

Wyglad: Barwa od bragzowej do ciemno-brazowej z rubinowy-
mi refleksami. Barwa czarna jest wadg, niewtasciwg dla stylu.
Trwata, zbita, drobno i Srednio pecherzykowa piana, koloru z6t-
tobrazowego. Zamglone do klarownego, aczkolwiek ciemnie-
jsze wersje moga by¢ nieprzezroczyste.

Odczucie w ustach: Petne, gtadkie w odbiorze, ze wspétgra-
jaca z catoscia i utozong alkoholowoscig. Wysycenie $rednie
do $rednio wysokiego, nadajgce wrazenie jeszcze wiekszej
tresciwosci. Rozgrzewanie alkoholowe jest akceptowalne,
niskie do $rednio niskiego.

Surowce i technologia: Stody monachijskie, wiedenski,
pilznenski lub ich mieszanki powinny by¢ bazg zasypu. Aroma-
ty dymne wnoszone sg przez wedzone stody. Dodatkowo, by
podnies¢ kompleksowos¢ wykorzystuje sie réznorodnych
stodéw karmelowych. Dla nadania koloru uzywa sie stodu
czekoladowego lub palonego pozbawionego tuski. Niewielkie
ilosci szlachetnych, kontynentalnych chmieli (Lubelski, Maryn-
ka, Saaz, Perle, Hallertau). Drozdze dolnej fermentacji.

Przyktady komercyjne: Widawa Porter Battycki Wedzony,
Porter Wedzony 55 Gosciszewo

Szkto: pokal, szkto degustacyjne, snifter

Tabela natezen:

AROMAT
Chmielowos¢
Stodowos¢
Estr¥_ owocowe
enole

Alkoholowosé

SMAK
Chmielowogs¢
Stodowosc¢
Owocowe estry

Fenole, ,
Kwasnos¢

WYGLAD
Obfitosc piany
Trwatosc piany
Poziom zmetnienia

GORYCZKA
Natezenie

ODCZUCIE W USTACH
Petnia
Nasycenie
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Rozgrzewanie alkoholowe e ¢ ¢ 0 O O

(0 - brak, 1 - niski, 2 - Srednioniski, 3 - sredni, 4 - Sredniowyso-
ki, 5 - wysoki)
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