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SWIEZO SCIETA Do e
T RAWA / F R E S H LY Prég wyczuwalnosci:
CUT GRASS (0231) e
(cis-3-heksen-1-ol)

Autor: Pawet Leszczynski

Najczestsze skojarzenia:
$wiezo Scieta trawa, zmiazdzone zielone licie, siano, liscie

Pochodzenie:
Chmiel, starzenie sie piwa, aldehyd.

Charakterystyka:

Na pojawienie sie aromatéw cis-3-heksen-1-ol (ten konkrety
zwigzek nie jest jedyng przyczyna pojawiania sie tego za-
pachu) moze wptyngé pare czynnikéw: czasteczki te mogg
tworzy¢ sie podczas gotowania brzeczki, moga zosta¢
wprowadzone do piwa razem z chmielem, lub powsta¢ w pro-
cesie starzenia sie piwa. Delikatny aromat Swiezo Scietej
trawy zazwyczaj jest pozadany, ale w zbyt duzym stezeniu
uwazany jest za wade. Jego wyczucie w piwie jest stosunkowo
tatwe.

przyczyny powstawania:

- niska jakos¢ stodu

- niewtasciwe przechowywanie stodu lub chmielu

- dtugie przechowywanie zesrutowanego stodu

- uzycie chmieli zawierajacych ten zwigzek (w szczegélnosci
mokre chmiele)

- starzenie sie piwa

Mozliwos¢ eliminacji:

- uzywanie Swiezego stodu i dobrej jakosci chmielu

- przechowywanie stodu w dobrych warunkach (niska wilgot-
nos¢, ciemno, brak dostepu powietrza)

- zmiana uzytych chmieli

- Srutowanie stodu bezposrednio przed warzeniem

- wydtuzenie czasu gotowania brzeczki

Sposob degustacji:

Zakrec szklankg, aby uwolni¢ aromat, a nastepnie wez krétkie
wdechy, trzymajac piwo blisko nosa.
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