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Stod parzony (red ale)

Opis:

Stody parzone znane sg tez jako red lub melanoidowe, ze
wzgledu na zachodzace w ziarnie kontrolowane reakcje Maillar-
da i specyficzny czerwony kolor, jaki nadaja brzeczce. Stéd par-
zony jest stodem aromatycznym, zalecanym do ciemnych piw.
Ma lekko czerwony kolor oraz stodowy, palony, troche gorzki i
orzechowy smak; jest tez delikatnie kwasny. Jego dziatanie
amylolityczne jest stabe.

Zastosowanie:

Stéd parzony jest bardzo aromatyczny, o dos¢ intensywnej bar-
wie. Moze stanowi¢ do 20% zasypu.

Przyktadowe parametry na podstawie specyfikacji Vik-

ing Malt:
‘Rggért:geég;: Pao/r%netrWaEgsc
Wizualn ga‘\'lvvgb.rowanie BESBIE] 60-8
"barwy: RGB

Przechowywanie i bezpieczenstwo:

Stéd powinien by¢ przechowywany w chtodnym (<20°C),
suchym (<40 RH%) i bezwonnym miejscu. W takich
warunkach dopuszczalny okres sktadowania stodu wynosi co
najmniej 12 miesiecy. Nalezy dba¢, by produkt nie stykat sie z
goracymi powierzchniami oraz unika¢ wdychania pytu ze sto-
du.
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