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Stod cookie

Opis:

Stody cookie czasami nazywane sa biscuit lub ciasteczkowy-
mi. Wytwarzane sg poprzez prazenie pilznehskiego stodu
jeczmiennego. Jego aktywno$¢ enzymatyczna jest bardzo nis-
ka. W przeciwienstwie do stodéw karmelowych, struktura
ziaren nie jest szklista, ale po przekrojeniu sg maczne, tak sa-
mo jak inne stody podstawowe. Wnosi do piwa tagodny smak i
aromat prazonego zboza, ciastek, popcornu i herbatnikdéw.

Zastosowanie:

Nawet niewielki dodatek bedzie miat juz wyrazny wptyw na
smak. Maksymalny udziat w zasypie to 20%. Czesto uzywane
w piwach belgijskich, IPA i ciemnych mocnych stylach.

Przyktadowe parametry na podstawie specyfikacji Vik-

ing Malt:
try.: P trw 5¢
i e B
Wizualn ga‘\'lvvgb.rowanie BESBIE] 20-60
barwy: RGB I

Przechowywanie i bezpieczenstwo:

Stéd powinien by¢ przechowywany w chtodnym (<20°C),
suchym (<40 RH%) i bezwonnym miejscu. W takich
warunkach dopuszczalny okres sktadowania stodu wynosi co
najmniej 12 miesiecy. Nalezy dba¢, by produkt nie stykat sie z
goracymi powierzchniami oraz unika¢ wdychania pytu ze sto-
du.
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