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Imperialny stout

Autor: Przemystaw Szczepanczyk
Publ.: 30.10.2018, akt. 4.07.2019, Sciggnieto 29.03.2024

Parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 18-30°Blg
Ekstrakt koncowy: 5-8°Blg
Zawartosc alkoholu: 8-13% obj.
Goryczka: 50-90 IBU

Barwa: 60-80 EBC

Bardzo ciemne i mocno palone, ztozone piwo gérnej fermen-
tacji. Bogaty bukiet taczacy stodowe, chmielowe, estrowe i
alkoholowe nuty w réznych proporcjach, tworzy dobrze skom-
ponowany, zbalansowany trunek.

Wyrézniki stylu: Czarne, mocne, palone, gorzkie, angielskie
piwo goérnej fermentacji. Od porteru battyckiego rézni sie
wyzsza palonoscig kosztem nut chlebowych, karmelowych i
kakaowych, wyzszg goryczka i chmielowoscig oraz wyzszg za-
wartoscig estréw i alkoholi. Ekstremalna wersja stoutu, moc-
niejsza i intensywniejsza pod kazdym wzgledem od innych
reprezentantéw tego szerokiego stylu.

Historia: Styl narodzit sie w osiemnastowiecznej Anglii jako
eksportowa wersja mocnego porteru. Piwo na eksport pod
0g6lnym okresleniem "stout porter" od roku 1790 pojawiato
sie kolejno w Gdansku, Elblggu, Rydze i Sankt Petersburgu. W
tym ostatnim zaczeto takie piwo warzy¢ w roku 1822, a w
1826 w Goteborgu. Przedrostek Russian pojawit sie w roku
1869, kiedy browar Barclay Perkins otrzymat gwarancje
carska. W wyniku blokady kontynentalnej zaczeto sprowadzaé
stout portery, jako zastepstwo dla piw burtonskich, ktére byty
sprowadzane na dwor rosyjski juz za czaséw Piotra I. Styl zos-
tat prawie zapomniany do poczatkéw "piwnej rewolucji" XX-
XXI wieku, kiedy stat sie jedna z jego ikon i stylem pokazowym
browaréw rzemieslniczych. Obecnie wiele z najdrozszych i na-
jbardziej pozadanych piw na rynku to wtasnie imperialne stou-
ty (okreslenie Russian coraz rzadziej jest stosowane, szczegdl-
nie w USA).

Aromat: Dominujg aromaty kawy lub gorzkiej, nierafinowanej
czekolady. Nie powinno by¢ popiotowe, "przepalone". Tto
powinny tworzy¢ inne nuty stodowe na poziomie od $redniego
do $redniowysokiego: herbatnikdw, melasy, ewentualnie Sred-
nioniskiego karmelu. Estry owocowe moga mie¢ charakter
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ciemnych lub suszonych owocéw: sliwki, sliwki suszonej,
rodzynek i wystepowaé na poziomie $rednim do wysokiego.
Inne aromaty owocowe sg dopuszczalne, ale powinny by¢ na
najwyzej srednioniskim poziomie: wisnie, czarna porzeczka,
agrest, jagoda, jezyna, malina. Aromaty chmielowe moga po-
jawi¢ sie na poziomie $rednioniskim do srednio wysokiego i
mie¢ charakter typowy dla chmieli angielskich lub amerykans-
kich, najczesciej zywiczne, ziemiste, ciemnych owocdéw.
Nalezy jednak dopusci¢ takze inne aromaty chmielowe pod
warunkiem, ze tworzg spdjng catos¢ z resztg bukietu piwa.
Czesto wyczuwalny bedzie takze alkohol, nie powinien by¢ jed-
nak na poziomie wyzszym niz sredniowysoki i powinien mie¢
szlachetny charakter kojarzacy sie z likierem kawowym lub
czekoladowym, koniakiem lub rumem. Z biegiem starzenia sie
piwa nieuchronnie pojawig sie oznaki utlenienia. Te nie sg
wadg, pod warunkiem, ze nie wystepujg na poziomie wyzszym
niz Srednioniski i nadaja piwu winny charakter zblizony do por-
to lub sherry.

Smak: Styl dopuszcza mnogos$¢ interpretacji. Cecha, ktéra
musi wystepowac jest wysoka palono$¢ o charakterze mocnej,
czarnej kawy lub gorzkiej, nierafinowanej czekolady, popioto-
wos¢ jest wada. Pozostate cechy stodowe moga by¢ na
poziomie od sredniego z lekkim tostowym, prazonym lub her-
batnikowym charakterem, do wysokiego, blizszego barley
wine lub porterowi battyckiemu, gdzie wyczuwalne beda nuty
kakao, melasy, pumpernikla, ewentualnie Srednie nuty
karmelowe. Estry na poziomie od $redniego do wysokiego o
charakterze ciemnych lub suszonych owocéw (sliwki Swieze i
suszone, rodzynki). Alkohol wyczuwalny do poziomu S$rednie-
go, dobrze wkomponowany w catos¢ bukietu, nie moze mie¢
wyraznie fuzlowego, rozpuszczalnikowego charakteru. Chmiel
na poziomie od srednioniskiego do Sredniowysokiego o angiel-
skim lub nowofalowym charakterze, najczesciej zywicznym,
ziemistym lub ciemnych owocédw. Moze mie¢ takze inne sma-
ki, jesli dobrze komponuja sie z reszta bukietu. Goryczka nie
powinna w petni dominowad stodyczy piwa a by¢ najwyzej
lekko ponizej lub powyzej poziomu réwnowagi. Finisz pétwy-
trawny do pétstodkiego z zalegajaca palonoscia, posmakiem
czekoladowego lub kawowego likieru i ewentualnie chmielu.

Goryczka: Wysoka, pochodzaca zaréwno z chmielu, alkoholu,
jak i palonych ziaren. Moze by¢ ostra, ale nie moze by¢
nieprzyjemna, "gryzaca". Prawie na pewno bedzie zalegac,
tworzac typowy dla stylu stodko-gorzki finisz.

Wyglad: Czarne, najczesciej nieprzejrzyste, w przeciwnym
razie powinno by¢ klarowne i charakteryzowad sie bragzowymi
lub rubinowymi przebtyskami. Piana nie musi by¢ obfita ani tr-
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wata, powinna by¢ jednak zwarta, a ze wzgledu na wysoka lep-
kos¢ piwa moze tworzy¢ "obraczki" na szkle.

Odczucie w ustach: Petnia wysoka lub sredniowysoka, ak-
samitna, gtadka, niekiedy nawet oleista tekstura. Niska do
$redniej lepkos¢, bez wrazenia niedofermentowania. Powinno
by¢ rozgrzewajace od alkoholu, cecha ta nie powinna jednak
dominowac odczucia, czasem moc moze by¢ wrecz zdradliwie
ukryta. Wysycenie niskie do Sredniego. Starsze wersje
szczegblnie moga wykazywac pewng szorstkos¢ ze wzgledu
na duza ilos¢ palonego stodu i chmielu. Powyzej poziomu
niskiego nalezy to jednak uznac¢ za wade.

Surowce i technologia: Podstawe zasypu stanowi stéd pale
ale. Ciemnga, niemal czarng barwe zapewnia dodatek duzej
ilosci palonego ziarna lub stodéw (nawet powyzej 10%).
Powszechnie stosowane sg palone niestodowane ziarna
jeczmienia, a takze pszenicy lub zyta. Oprdcz tego, dla zwiek-
szenia ztozonosSci, mozna uzy¢ wszelkiej masci stodéw specjal-
nych. Nalezy jednak z tym uwaza¢, by piwo nie nabrato charak-
teru nazbyt karmelowego lub kojarzacego sie z kwasnymi owo-
cami. W celu zwiekszenia ekstraktu i odfermentowania, moz-
na uzywac cukru (biatego lub ciemnego). Ze wzgledu na bard-
zo wysokg petnie i znaczng stodycz konieczne jest obfite ch-
mielenie na goryczke. W tym celu najlepiej zastosowad wy-
sokogoryczkowe odmiany chmielu. Najczesciej stosowane sg
odmiany angielskie lub amerykanskie, ale nie jest to obow-
iazkowe. Drozdze gdérnej fermentacji o wysokiej tolerancji na
alkohol, srednio wysokim do wysokiego poziomie odfermen-
towania oraz sredniej do wysokiej produkcji estréw. Drozdze
belgijskie, ze wzgledu na wytwarzane fenole nie nadaja sie jed-
nak do tego stylu. Piwa w tym stylu czesto lezakowane sg w
beczkach lub z dodatkiem ptatkéw debowych. Na konkursach
aromaty drewna beda uwazane za wade, jesli organizator nie
zaznaczyt jednoznacznie, ze takie piwa sg dopuszczalne. Po-
dobnie sprawa wyglada z aromatami (innymi niz chmielowe),
czesto dodawanymi do tego stylu przez nowofalowe rzemiesl-
nicze browary.

Przyktady komercyjne: Three Floyds "Dark Lord Russian Im-
perial Stout", Stone "Imperial Russian Stout", Artezan "Samiec
Alfa", North Coast "Old Rasputin Russian Imperial Stout",
Brokreacja "The Gravedigger", Pracownia Piwa "Mr. Hard's
Rocks".

Temperatura serwowania: 11-13°C

Szkto: Pokal, snifter, tulip

Tabela natezen:

AROMAT | | 0 1 2 3 4 5
Chmielowogs¢ O e o e e O
Stodowos¢ O o o O O e
Estry owocowe O 0O O e e e
Alkoholowos¢ O o o e e O
Palonosc O O O e e o
Karmelowos¢ e o o O O O
SMAK 0 1 2 3 4 5
Chmielowogs¢ O O e e e O
Stodowos¢ O o o O O e
Owocowe estry O 0O O e e e
Kwasnos¢ e ¢ 0O O O ©
Palonosc¢ O O O e e o
Karmelowos¢ e o o O O O
WYGLAD 01 2 3 4

Projekt kompendiumpiwa.pl zrealizowany zostat przez Viking Malt #vikingmalt | 2

Obfitos¢ piany O 0O e e e o
Trwatosc¢ piany O 0O o o e o
Poziom zmetnienia e ¢ O O O o©
GORYCZKA 0 1 2 3 4 5
Natezenie O O O O o e
ODCZUCIE W USTACH 0 1 2 3 4 5
Petnia 0O O O O e e
Nasycenie O e e e O O

O 0O O e e e

Rozgrzewanie alkoholowe

(0 - brak, 1 - niski, 2 - Srednioniski, 3 - Sredni, 4 - Sredniowyso-
ki, 5 - wysoki)
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