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Prazony jeczmien

Opis:

Produkowany z jeczmienia w procesie prazenia w specjalnym
urzadzeniu. Wnosi ostry, troche gryzacy, palony, dymny, gorz-
ki aromat, duzo bardziej intensywny niz w przypadku palone-
go stodu jeczmiennego. Zupetnie pozbawiony enzymaéw.

Zastosowanie:

Uzywany gtéwnie do ciemnych piw, takich jak stouty. Mocno
wptynie na smak i zapach. Jest kwasny, wiec dodany
wczesniej obnizy pH brzeczki.

Przyktadowe parametry na podstawie specyfikacji Vik-
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Przechowywanie i bezpieczenstwo:

Stéd powinien by¢ przechowywany w chtodnym (<20°C),
suchym (<40 RH%) i bezwonnym miejscu. W takich
warunkach dopuszczalny okres sktadowania stodu wynosi co
najmniej 12 miesiecy. Nalezy dba¢, by produkt nie stykat sie z
gorgcymi powierzchniami oraz unika¢ wdychania pytu ze sto-
du.
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