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Parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 11-12,5°Blg
Ekstrakt koncowy: 1,5-3°Blg
Zawartosc alkoholu: 4,4-5,6% obj.
Goryczka: 25-40 IBU

Barwa: 5-10 EBC

Niemiecka odmiana czeskiego jasnego lagera, bardziej
orzezwiajgca i wytrawna. Najpopularniejszy styl piwa w Niem-
czech, odpowiadajacy ponad 50% tamtejszego rynku piwa, a
poza Bawarig nawet 90%. Rownoczes$nie wystepujace i
réwnoznaczne nazwy to Pils, Pilzner oraz Pilsener. W Szwaj-
carii te nazwy moga by¢ stosowane jedynie wobec piwa wypro-
dukowanego na terenie bytej Czechostowacji (podobnie jak w
Czechach np. ser 0 nazwie Emmentaler musi pochodzi¢ ze
Szwajcarii), w zwigzku z czym dla tego stylu przyjeta sie
nazwa Spezialbier (w skrécie Spezial lub Spezli).

Wyrézniki stylu: OrzeZwiajace, wytrawne, czyste, chmielowe
niemieckie piwo dolnej fermentacji. Od czeskich piw jasnych
odréznia sie nizszg petnig, mniejsza stodowoscia, czystszym
profilem fermentacji. Od bawarskich piw jasnych (helles) jest
bardziej chmielowy, wytrawny i mniej stodowy. Wystepuje w
dwoéch podstawowych odmianach: pétnocnoniemieckiej i
bawarskiej. W tej pierwszej chmielowos$¢ bedzie bardziej
stonowana w aromacie i smaku, cho¢ goryczka moze by¢
bardziej szorstka i zalegajaca ze wzgledu na bardziej siarkowg
wode. Te piwa maja tez najczesciej nizsza petnie i ogdlnie sg
bardziej zblizone do pospolitych lageréw. W przypadku wersji
potudniowej smak i aromat chmielowy bedzie bardziej wydat-
ny, ale finisz bedzie bardziej stodowy a goryczka krétsza i gtad-
sza. Tu role gra miedzy innymi woda bogatsza w chlorki i
mniej bogata w siarczki niz w przypadku pétnocnych Niemiec.
Organizator konkursu moze zdecydowac, ze przyjmowane
beda wytacznie piwa w jednej z tych odmian.

Historia: Niemiecka wersja oryginalnego piwa pilznenskiego,
warzona od 1870 r. na wodzie o wyzszej mineralizacji i lokal-
nych odmian chmielu. Najwiekszg popularnos¢ zdobyto po i
Wojnie Swiatowe]. Obok czeskich piw w stylu pilznefskim jest
to protoplasta najpopularniejszego obecnie stylu, czyli jasnego
lagera.
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Aromat: Srednioniski do $redniowysokiego aromat niemiec-
kich chmieli o ziotowym, trawiastym, ziemistym lub kwia-
towym charakterze. Niski do $rednioniskiego zbozowy, lekko
ziarnisty aromat stodowy. Chmiel powinien dominowa¢ w aro-
macie, ale nie powinien catkowicie przystania¢ stodu. Do-
puszczalny niski poziom siarkowodoru, aromaty siarkowe
mogg pochodzi¢ takze z uzytej wody. Poza ty czysty profil
lagerowy bez estréw i diacetylu.

Smak: Srednioniski do érednio wysokiego smak niemieckich
chmieli dominuje wrazenia smakowe, ale bardziej niz w aroma-
cie zbalansowany jest stodowoscig, ktéra powinna by¢ na
poziomie od $rednioniskiego do sredniego. Szczegdlnie pétnoc-
noniemieckie odmiany beda miaty stonowany profil ch-
mielowy. Stodowos¢ powinna by¢ typowa dla stodu
pilznenskiego, wszelkie nuty karmelowe, prazone, ciemnego
chleba lub skérki od chleba sg wadga. Dopuszczalny niski
poziom i siarkowodoru. Poza tym profil czysty, bez estréw i di-
acetylu. Finisz moze by¢ kroétki, wytrawny, czysty, lekko tylko
stodowy w przypadku piw z pétnocnych Niemiec. Te beda sie
charakteryzowac tez niska nuta siarkowa o ze wzgledu na
uzyta wode. Pilsy z potudniowych Niemiec finisz bedg miaty
dtuzszy, wytrawny do pétwytrawnego z bardziej wyczuwalng
stodowoscia.

Goryczka: Srednia, chmielowa, dominujaca nad stodycza. Pil-
sy potnocnoniemieckie czesto charakteryzuja sie goryczka nie-
co szorstka i zalegajaca, potudniowoniemieckie za$ niezalega-

jaca i gtadka.

Wyglad: Barwa stomkowa do jasnoztotej. Klarowne. Piana bi-
ata o $rednio wysokiej do wysokiej trwatosci, obfitosci i zwar-
tosci.

Odczucie w ustach: Petnia niska do Srednioniskiej, moze
sprawia¢ wrazenie lekko wodnistego. Pomimo tego i wysokiej
zawartosci chmielu nie moze by¢ Sciagajace. Wysycenie Sred-
niowysokie do wysokiego.

Surowce i technologia: Stéd pilznenski, najlepsze
niemieckie szlachetne chmiele, czyste niemieckie drozdze dol-
nej fermentacji. Zacieranie dekokcyjne nie jest typowe dla te-
go stylu.

Przyktady komercyjne: Paulaner "Premium Pils", Krombach-
er "Pils", Zwonitzer "Pilsner", Fassla "Gold-Pils", Jever "Pils",
Bittburger "Pils", Veltins "Pilsener", Warsteiner "Pils", Rade-
berger "Pilsner", Beck's "Pilsener", Oettinger "Pils", "Jever"
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Temperatura serwowania: 7-8°C

Szkto: Pilstulpe (podtuzny, stozkowy tulip na krétkiej, grubej
nézce) podawany z papierowa rozetka, tradycyjnie Stein.

Tabela natezen:

AROMAT | 0 1 2 3 4 5
Chmielowos¢ O 0O © e e O
Stodowos¢ o e e o0 O O
Estry owocowe ¢ O O O o O
SMAK | 01 2 3 4 5
Chmielowogs¢ O 0 © e e O
Stodowos¢ O O e e O O
Owocowe estry e 0 O O o O
Diacetyl e O O O O O

DMS o o o o o o
WYGLAD 0 1 2 3 4 5
Obfitosc piany O 0O O O e e
Trwatosc piany O 0O O O e e
Poziom zmetnienia ¢ 0O O O O o©
GORYCZKA 01 2 3 4 5
Natezenie O O e e o0 O
ODCZUCIE W USTACH 0 1 2 3 4 5
Petnia O e e 0O O O
Nasycenie O O O O e e

(0 - brak, 1 - niski, 2 - $rednioniski, 3 - $redni, 4 - Sredniowyso-
ki, 5 - wysoki)
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