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Parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 13-15°Blg
Ekstrakt koncowy: 3-5°Blg
Zawartos¢ alkoholu: 5,0-6,2% obj.
Goryczka: 20-35 IBU

Barwa: 18-28 EBC

Niemieckie piwo petne (Vollbier) o wyraznie stodowym smaku
i aromacie pochodzacym ze stodu monachijskiego. Charak-
teryzuje sie czystym profilem i miedziang barwa.

Wyrézniki stylu: Czyste, petne, stodowe piwo dolnej fermen-
tacji. Mniej bogate i stabsze od koZlaka. Czystsze, mniej
karmelowe i mniej chmielowe od a href="/czeskie-polciem-
ne-polotmave/">czeskiego piwa pdétciemnego. Z reguty ciem-
niejsze, petniejsze, bardziej alkoholowe i bardziej stodowe niz
Lager Wiedenski, z ktérym dzieli wiele podobienstw i niektére
przyktady piw mogtyby réwnie dobrze pasowac¢ do obu kate-
gorii.

Historia: Bawarskie prawo browarnicze z 1539 r. oraz dekret
ksiecia Albrehta V z roku 1553 ograniczaty okres, w ktérym
dozwolone byto warzenie piwa do niecatych 7 miesiecy od
Michata ($w. Michata - 29 wrzesnia) do Jerzego ($w. Jerzego -
23 kwietnia). Produkcja piwa w miesigcach letnich byta zakaza-
na gtéwnie ze wzgledu na zagrozenie pozarowe, jakie ze soba
niosta. W celu zachowania zadowalajgcego wszystkich intere-
sariuszy poziomu spozycia piwa, browarnicy juz w marcu za-
czynali warzy¢ specjalny trunek o zwiekszonym ekstrakcie,
mocy i zawartosci chmielu, ktéry w cieplejszych miesigcach
miat zaspokaja¢ potrzeby spragnionych bawarczykéw. Piwa
marcowe byty lezakowane w gtebokich skalnych piwnicach
(Felsenkeller), gdzie mozna byto zachowywac statg, niska
($rednio 8-12 °C) temperature. Piwnice te znajdowaty sie na-
jczesciej pod, lub w sasiedztwie ogrédkéw piwnych, aby
umozliwi¢ szybki wyszynk lezakowanego piwa. Byto to najtr-
walsze z dostepnych piw, w zwigzku z czym rozlewano je,
dopiero kiedy skonczyty sie zapasy. Dochodzito wiec nie raz
do sytuacji, kiedy na krétko przed dniem sw. Michata i
poczatkiem nowego sezonu warzelnego, w piwnicach zachowy-
waty sie spore zapasy Marcowego. W takich sytuacjach, z
koncem wrzesnia, organizowano huczne imprezy, w trakcie
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ktérych cate piwo miato zostaé wypite. Do tej tradycji (coraz
bardziej luzno, niestety) nawigzuje wspétczesny Oktoberfest.
Od pierwszej edycji w 1810 roku az do niedawna piwo mar-
cowe byto oficjalnym stylem tego wydarzenia, ale od roku
1990 jest nim festbier - jasniejsze i mniej ztozone piwo,
zblizone bardziej do stylu helles. Piwo marcowe zostato niemal
zapomniane, ale obecnie przezywa w Niemczech maty rene-
sans.

Aromat: Sredni do $redniowysokiego aromat stodowy o
charakterze typowym dla stodu monachijskiego, czyli chle-
bowym, tostowym, herbatnikowym, melanoidynowym. Czysty
charakter lagerowy bez estréw, fenoli, diacetylu, aromatéw
siarkowych. Dopuszczalny niski, nie przeszkadzajacy poziom
alkoholu. Niski aromat niemieckich szlachetnych odmian ch-
mielu (ziotowy, kwiatowy) w tle.

Smak: Sredni do $redniowysokiego smak stodowy. Stodowo$¢
powinna by¢ ztozona i wyrazna, ale dyskretna, pozbawiona
krzykliwych smakéw karmelowych, toffi, kawowych, czy
palonych. Dominowa¢ powinny melanoidynowe nuty chleba ra-
zowego, grzanek, skdrki od chleba. Czysty charakter lagerowy
bez estréw, fenoli, diacetylu, aromatéw siarkowych. Do-
puszczalny niski poziom alkoholu, nie powinien by¢ on jednak
ostry. Niski poziom niemieckich szlachetnych odmian chmielu
(ziotowy, kwiatowy) powinien by¢ wyczuwalny. Balans zdecy-
dowanie stodowy. Z poczatku piwo moze sprawia¢ wrazenie
stodszego, ale finisz powinien by¢ wytrawny, a w najmocnie-
jszych wersjach wytrawny lub pétwytrawny. W finiszu powinny
stale dominowac eleganckie nuty stodowe, ewentualnie uzu-
petnione szlachetnym chmielem.

Goryczka: Srednioniska do $redniej, powinna zapewnia¢ bal-
ans dla stodowosci, tak zeby piwo nie wydawato sie stodkie.
Chmielowa, tagodna, srednio dtuga.

Wyglad: Ztotopomarahczowe do miedzianego. Klarowne. Pia-
na biata do bezowej, zwarta, trwata.

Odczucie w ustach: Petnia $rednia do $redniowysokiej.
Wysycenie srednie. W mocniejszych wersjach mozliwe niskie,
nieostre rozgrzewanie alkoholowe. Nie moze by¢ lepkie,
oleiste, sliskie na podniebieniu, Sciggajace.

Surowce i technologia: Gtéwnie stéd monachijski, ewentual-
nie uzupetniony stodem pilznehskim i/lub wiedenskim. Trady-
cyjnie zacierane dekokcyjnie. Szlachetne niemieckie chmiele.
Czyste niemieckie drozdze dolnej fermentacji.


https://kompendiumpiwa.pl/marcowe/
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https://kompendiumpiwa.pl/slod-wiedenskim/
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Przyktady komercyjne: Ayinger "Oktober Fest-Marzen", Au-
gustinerbrau Kloster Mulln "Marzen", Hacker-Pschorr "Oktober-
fest Marzen".

Tabela natezen:

AROMAT |
Chmielowos¢
Stodowos¢
Estry owocowe
Alkoholowos¢

SMAK
Chmielowos¢
Stodowos¢
Owocowe estry

WYGLAD
Obfitos¢ piany
Trwatosc piany_
Poziom zmetnienia

GORYCZKA
Natezenie

ODCZUCIE W USTACH
Petnia

Nasycenie
Rozgrzewanie alkoholowe
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(0 - brak, 1 - niski, 2 - Srednioniski, 3 - $redni, 4 - Sredniowyso-
ki, 5 - wysoki)
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