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Lager wiedenski
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Parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 12-13,5°Blg
Ekstrakt koncowy: 2,5-3,5°Blg
Zawartos¢ alkoholu: 4,7-5,5% obj.
Goryczka: 18-30 IBU

Barwa: 18-30 EBC

Lager o ciemnej barwie i Sredniej mocy. Cechuje go Srednia ch-
mielowa goryczka i gtadka, ztozona stodowos¢ pochodzaca od
stodéw podstawowych, a nie specjalnych.

Wyrézniki stylu: Ciemne piwo o obfitej i trwatej pianie,
klarowne i zbalansowane miedzy stodowoscig, a chmielowos-
cig. Przejawia podobiefistwa do niemieckiego piwa mar-
cowego - podobny jest charakter stodowosci (aromat i smak),
jednak mniej alkoholowe, posiada wyrazniejszy aromat ch-
mielowy i goryczke. Lager wiedenski jest takze mniej stodowy
i chmielowy niz czeskie péciemne. Wersje amerykanskie piw
wywodzacych sie od lagera wiedenskiego (american amber
lager) moga by¢ troche mocniejsze, wytrawniejsze i bardziej
goryczkowe, w przeciwiehstwie do europejskiego pierwow-
zoru. Dawniej warzone w Meksyku ciemne lagery miaty wiele
wspdlnego z tym austriackim stylem piwa, jednak z czasem
ich zasyp oraz smak ewoluowaty. W efekcie dzi$ sg o wiele
stodsze niz dawniej, a stosowanie réznej masci dodatkéw
sprawia, ze cho¢ posiadajg ciemna barwe, nie prezentujg juz
takiego bogatego stodowego smaku.

Historia: Z powstaniem wiedenskiego lagera zwigzana jest
posta¢ Antona Drehera (1810-1863). W 1820 r., po Smierci oj-
ca, wyruszyt na wedréwke uczac sie zawodu w réznych miejs-
cach w Europie. Ksztafcit sie jako piwowar m. in. w londynskim
browarze Barclay & Perkins Co. Ltd. Podczas podrézy po Eu-
ropie, ktérej celem byto zdobywanie praktyki piwowarskiej,
poznat Gabriela Sadlmayera Il (syna witasciciela browaru
Spaten), z ktérym zaprzyjaznit sie i wymieniat doswiadczenia.
Wyuczywszy sie fachu w oparciu o angielski sposéb stodowa-
nia, jako jeden z pierwszych piwowaréw z powodzeniem sto-
sowat jej na kontynencie. W wieku 26 lat Anton Dreher zaczat
samodzielnie zarzadza¢ browarem po wykupieniu udziatéw
matki. Swojg wersje lagera opracowat na przetomie lat
1840/1841 i poczatkowo piwo nosito nazwe Swechater Lager,
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dopiero p6zniej zyskato swoja wspotczesng nazwe. Zyski z dzi-
atalnosci Dreher lokowat w inne browary, ktére wykupywat na
wiasnos¢ w réznych rejonach Austro-Wegier.

Po kilku dekadach $wiecenia triumféw w Europie, po | WS styl
ten stat sie rzadkoscig. Réwniez dzi$ popularniejszy jest po
drugiej stronie Oceanu Atlantyckiego, a doktadniej w Meksyku,
gdzie rozpropagowany zostat przez austriackich imigrantéw (a
zwiaszcza piwowaréw) oraz za sprawg interwencji francuskiej i
osadzeniu przez Napoleona Il w Meksyku jako wtadcy Maksy-
miliana | (pochodzacego z rodu Habsburgéw). Cho¢ jego rzady
trwaty zaledwie trzy lata (1864-1867), a on sam zostat stra-
cony, za jego rzadéw lager wiedenski stat sie bardzo popu-
larny. Z czasem styl ewoluowat, stajac sie coraz stodszy. Jego
zasyp modyfikowano poprzez coraz wiekszy udziat dodatkéw
niestodowanych (gtéwnie kukurydzy), przez co wspédtczesne
wersje nie posiadajg juz takiej bogatej i ztozonej stodowosci
jak europejskie pierwowzory.

Aromat: Ztozona stodowos$¢ (nuty chleba, ciastek, tostowe)
na poziomie sredniowysokim. Aromaty chmielowe od braku do
niskich. Moga wystepowad pod postacig nut kwiatowych lub
korzennych. Aromaty karmelowe lub palone sg niepozadane.
Posiada czysty, typowy dla lageréw, charakter.

Smak: Na pierwszym planie ztozony, stodowy smak skon-
trowany na tyle mocna goryczka, aby piwo miato wytrawny
finiszz. W smaku moga pojawia¢ sie nuty tostowe, ale
karmelowe i palone posmaki nie sa pozgdane. Smaki ch-
mielowe na poziomie od niskiego do braku. Najczesciej kwia-
towe lub korzenne. Wyczuwalne zwtaszcza na finiszu. Smak
czysty, lagerowy. Balans przesuniety w strone stodowosci.

Goryczka: Od braku do niskiej, pochodzaca od kontynental-
nych odmian, delikatna, dos¢ dtuga, ale nie zalegajaca.

Wyglad: Kolor moze by¢ od czerwonobursztynowego do
miedzianego z towarzyszacymi czerwonymi refleksami. Piwo
powinno by¢ klarowne. Piana gesta, obfita, trwata, najczesciej
w kolorze ztamanej bieli.

Odczucie w ustach: Petnia w przedziale od $rednioniskiej do
$redniej. Wysycenie na srednim poziomie. Gtadkie i kremowe.

Surowce i technologia: Podstawe zasypu stanowi stéd
wiedenski, nadajacy piwu bogaty, stodowy smak i aromat.
Czesto wystepuje takze stéd monachisjki (jasny i/lub ciemny)
dla zaciemnienia barwy piwa oraz nadania stodowosci bardziej
kompleksowego charakteru. Mozna uzy¢ tez niewielkich ilosci
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stodéw karmelowych lub palonych, jednak pamieta¢ nalezy,
ze posmaki karmelowe i palone sg nieporzadane. Mozna uzy¢
takze stodu red ale, aby nada¢ gotowemu piwu petni,
zwtaszcza jesli nie planuje sie zaciera¢ dekokcyjnie. Najod-
powiedniejszymi odmianami chmielu bedg szlachetne od-
miany kontynentalne - przede wszystkim Saaz i Styrian po-
chodzace z dawnego obszaru Austro-Wegier. Kwestia profilu
mineralnego wody jest dyskusyjna. Wedtug jednych nie odgry-
wa ona kluczowego znaczenia, w opinii innych jej skfad jest
bardzo istotny. Wazne jest, aby nie posiadata za wiele siar-
czkéw uwypuklajacych chmielowos$é. Pozadane sa chlorki i
jony sodowe, ktére pozwolg uwydatni¢ nuty pochodzace od
stodéw. Drozdze dolnej fermentacji. Historycznie stosowano
zacieranie dekokcyjne (dekokcje tréjwarowq). Dzi$ metoda ta
stosowana jest relatywnie rzadko, a zamiast nie stosuje sie
zacieranie infuzyjne. Brzeczka gotowana jest do 90 minut. Na-
jczesciej chmiel dozowany jest wytacznie w jednej dawce i nie
stosuje sie chmielenia na aromat.

Przyktady komercyjne: Devils Backbone Vienna Lager,
Heavy Seas Cutlass Amber Lager, Schell’s Firebrick, Browar
PINTA Odsiecz wiedenska.

Komentarz: Rozwazane jest sklasyfikowanie tego stylu w
przewodniku BJCP w kategorii piw historycznych, przez co
wspétczesne, stodsze wersje, zostatyby ujete jako miedzynaro-
dowe ciemne lagery.

Temperatura serwowania: 4-7°C
Szkto: kufel, szklanka lagerowa
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Tabela natezen:

AROMAT | 01 2 3 4 5
Chmielowgs¢ e ¢ 0 O O O
Stodowos¢ o o0 o0 O e O
Estry owocowe e O O o o o
SMAK 01 2 3 4 5
Chmielowogs¢ e ¢ 0 O O O
Stodowosc O o e e O O
Owocowe estry e 0 o O o O
WYGLAD 0 1 2 3 4 5
Obfitos¢ piany O 0 O O e e
Trwatosc piany O o O O e e
Poziom zmetniehia e 0O o o o0 o
GORYCZKA 01 2 3 4 5
Natezenie e ¢ O O O ©
ODCZUCIE W USTACH 0 1 2 3 4 5
Petnia O O e e O O
Nasycenie o o o e o O
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(0 - brak, 1 - niski, 2 - Srednioniski, 3 - Sredni, 4 - Sredniowyso-
ki, 5 - wysoki)
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