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Parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 13-15°Blg
Ekstrakt koncowy: 3-4°Blg
Zawartosc alkoholu: 5,2-6,7% obj.
Goryczka: 40-50 IBU

Barwa: 10-18 EBC

Najmocniejsza wersja standardowych czeskich jasnych piw dol-
nej fermentac;ji.

Wyroézniki stylu: Ztote, zbalansowane, $redniej mocy,
codzienne czeskie piwo dolnej fermentacji. Podobne do
bawarskiego Festbier, ale w mniejszym stopniu odfermen-
towane i produkowane przy wykorzystaniu czeskich surowcéw
i technologii.

Historia: Popularny styl warzony przez wiekszos$¢ czeskich
browaréw, niezaleznie od wielkosci. Specidlem nazwa¢ mozna
kazde piwo o mocy wyzszej lub réwnej 13°Blg, a takze piwa z
dodatkami, niezaleznie od ekstraktu. Opis odnosi sie jednak
do tego, co najczesciej jest rozumiane pod ta nazwa, czyli jas-
nego piwa bez dodatkéw o ekstrakcie 13-15°Blg. Piwa w tym
stylu czesto warzone sg na najwazniejsze czeskie Swieta
(Swietego Wactawa, Boze Narodzenie itp.).

Aromat: Zbalansowany aromat lekko stodkiego stodu o
charakterze swiezego, jasnego chleba i kwiatowo-ziotowego,
lekko korzennego chmielu. Oba aspekty powinny by¢ na
poziomie $rednim do $redniowysokiego. W tle moga pojawic
sie aromaty tostowe lub lekko karmelowe. Niskie estry owo-
cowe o charakterze czerwonego jabtka lub gruszki mogg wzbo-
gaci¢ aromat, podobnie jak niski poziom alkoholu w mocnie-
jszych wersjach. Diacetyl dopuszczalny na niskim poziomie. Pi-
wa o tej mocy najczesciej sa dtugo lezakowane, wiec wszelkie
aromaty typowe dla Swiezych piw, tj. aldehyd octowy lub
siarkowoddr sa wada. Z drugiej jednak strony, niepozadane sg
réwniez wszelkie aromaty wynikajgce z utlenienia piwa.

Smak: Chlebowo-ziotowy, o Sredniej do $redni wysokiej inten-
sywnosci. W stylu tym wazny jest balans pomiedzy stodkimi
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nutami stodowymi a chmielem. Bukiet moze by¢ dopetniony
niskimi nutami owocowymi (czerwone jabtko, gruszka) lub
alkoholowymi. Diacetyl na niskim poziomie nie jest wada. Fin-
isz pétwytrawny, srednio dtugi, z dominacja chmielu.

Goryczka: Sredniowysoka, chmielowa, lekko ostra, dtuga, wy-
bijajaca sie ponad stodycz,.

Wyglad: Ztote do jasnobursztynowego, klarowne. Piana bar-
wy biatej, obfita, zwarta i trwata.

Odczucie w ustach: Petnia sSrednia do Sredniowysokiej. Teks-
tura moze by¢ troche lepka ze wzgledu na stosunkowo niski
poziom odfermentowania. Wysycenie Srednie do wysokiego.
Moze by¢ lekko rozgrzewajace. Cierpkos¢ jest wada.

Surowce i technologia: Stéd pilznenski, czasem z do-
datkiem niewielkiej ilosci jasnych stodéw karmelowych lub sto-
du monachijskiego. Chociaz czeskie browary rzemiesinicze
warzace jasne specidle coraz czesciej eksperymentuja z
amerykanhskimi odmianami chmielu, to piwo w tej kategorii
powinno wykazywac charakter wytgcznie czeskich odmian, w
szczegdblnosci chmielu Zzateckiego. Piwa wyrazZnie cytrusowe,
tropikalne lub w inny sposéb odbiegajace od tradycyjnie czes-
kich powinny by¢ zgtoszone do kategorii nowofalowy pils.
Drozdze dolnej fermentacji produkujgce petne, stodowe piwa.
Tradycyjnie warzone dekokcyjnie i fermentowane tyle dni, ile
wynosit ekstrakt poczatkowy, nastepnie dtugo lezakowane.
Woda miekka lub chlorkowo-siarczkowa.

Przyktady komercyjne: Poutnik "Special 14%", DaleSice
"Majovy lezak", Albrecht "Svatomartinsky specidl", Svijany
"Kvasni¢ak", Bernard "Nefiltrovana 14", Breznak "Svétly spe-
ciadl", Bohemia Regent "Knize", Svijany "Knize", Kozel "Kvasni-
covy special", Dobruska "Kacencina 14%", Primator "Vyroc¢ni
special 14°", Litovel "Svate¢ni special 13°", Cernd Hora
"Kvasar", Svijany "Baron 15 %", Radegast "Extra horkd 15",
tancut "14", Amber "Zywe"

Temperatura serwowania: 8-10°C
Szkto: Pétlitrowa szklanka lub kufel

Tabela natezen:

AROMAT | | 0 1 2 3 4 5
Chmielowos¢é O 0 O e e O
Stodowos¢ O 0o O e e O
Estry owocowe e ¢ O O O O
Alkoholowos¢ e ¢ 0 0O O O
Diacetyl e ¢ 0 O 0 O
SMAK | 0 1 2 3 4 5
Chmielowos¢ 0 0 0 e e O
Stodowos¢ © o o e e O
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Owocowe estry e ¢ O O O O
WYGLAD 0 1 2 3 4 5
Obfitos¢ piany O 0 O O e e
Trwatosc piany O o O O e e
Poziom zmetniehia e 0O o o o0 o
GORYCZKA 01 2 3 4 5
Natezenie O O O O e ©
ODCZUCIE W USTACH 0 1 2 3 4 5
Petnia O 0 O e e O
Nasycenie O 0O O e e e

e ¢ 0 O O O

Rozgrzewanie alkoholowe

(0 - brak, 1 - niski, 2 - Srednioniski, 3 - $redni, 4 - Sredniowyso-
ki, 5 - wysoki)
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