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Parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 16-18°Blg
Ekstrakt koncowy: 3-5°Blg
Zawartos¢ alkoholu: 6-7% obj.
Goryczka: 25-45 IBU

Barwa: 12-40 EBC

Swigteczna odmiana kozlaka. Piwo popularne gtéwnie w Aus-
trii, najczesciej ztotej barwy, rzadko ciemniejsze. Warzone na
Boze Narodzenie oraz Wielkanoc, czesto z uzyciem bardziej eg-
zotycznych chmieli i metod chmielenia.

Wyrézniki stylu: Swigteczne, mocne, stodowo-chmielowe pi-
wo dolnej fermentacji. Bardziej chmielowe niz maibock lub
tradycyjny koZlak, najczesciej tez dtuzej lezakowane. Mocnie-
jsze, petniejsze i 0 bardziej eksperymentalnym charakterze niz
festbier.

Historia: Styl narodzit sie w Austrii, jako jasniejsza, bardziej
chmielona, dtuzej lezakowana wersja kozlaka, warzona na
czas swigt Bozego Narodzenia. Przyjat sie takze w niektérych
czes$ciach Niemiec, a obecnie warzony jest takze na
Wielkanoc. Dla browaréw styl ten jest okazjg aby wykazac sie i
w konserwatywnych piwnie Niemczech eksperymentowac z
mniej popularnymi odmianami chmielu i stodu oraz nowatorski-
mi procesami technologicznymi. Pomimo tego, festbocka
wcigz mozemy okresli¢ jako tradycyjne srodkowoeuropejskie
piwo dolnej fermentaciji.

Aromat: Podobnie jak w przypadku innych koZlakédw dominu-
je ztozona stodowos¢ na poziomie Srednim do Sredniowysokie-
go. Najczesciej bedzie miata czysty charakter jasnego chleba,
z dopuszczalnymi niskimi nutami miodowymi, orzechowymi,
tostowymi, ciasteczkowymi, karmelowymi. Ciemniejsze wersje
moga mie¢ bardziej tostowy, razowy charakter z mocniejszymi
nutami karmelowymi. Festbocka wyrdznia wyrazny profil ch-
mielowy, ktéry moze wystepowad na poziomie od sredniego
do Sredniowysokiego i, chociaz balans wciaz jest po stronie sto-
du, to nie zawsze jest to wyrazna dominacja. Chmielowos$¢
moze mie¢ charakter dowolnych chmieli uprawianych na kon-
tynencie, tacznie z nowofalowymi odmianami jak np. Mandari-
na Bavaria. Unika¢ nalezy jednak nadmiernie egzotycznych

Projekt kompendiumpiwa.pl zrealizowany zostat przez Viking Malt #vikingmalt | 1

a

aromatéw, piwo ma zachowad "europejski" tradycyjny charak-
ter. Dopuszczalny niski poziom estréw owocowych i DMS. Poza
tym profil czysty bez innych aromatéw siarkowych i diacetylu.

Smak: Sredniowysoka stodowo$¢ najczesciej bedzie miata
czysty charakter jasnego chleba z dopuszczalnymi niskimi nu-
tami miodowymi, orzechowymi, tostowymi, ciasteczkowymi,
karmelowymi. Ciemniejsze wersje mogg mie¢ bardziej tos-
towy, razowy charakter z mocniejszymi nutami karmelowymi.
Srednie do éredniowysokich nuty chmielowe o charakterze
kontynentalnym wspétgrajg ze stodami, tworzac zbalan-
sowany, ztozony smak. Dopuszczalny niski poziom estréw owo-
cowych i DMS. Poza tym profil czysty bez innych aromatéw
siarkowych i diacetylu. Finisz wytrawny do pétwytrawnego, ch-
mielowo-stodowy posmak dtugo utrzymuje sie w ustach.

Goryczka: Srednia do $redniowysokiej, chmielowo-alko-
holowa. Dobrze kontruje wysokga stodowos¢. Moze by¢ zalega-
jaca, ale nigdy szorstka.

Wyglad: Barwa najczesciej ciemnoztota do miedzianej, moze
by¢ jednak nawet jasnobrgzowe. Klarowne do lekko metnego.
Piana biata do bezowej, zwarta, obfita, trwata.

Odczucie w ustach: Petnia Sredniowysoka, gtadkie, bardziej
orzezwiajgce niz inne kozlaki ze wzgledu na wyzszy poziom
nachmielenia, wysokie odfermentowanie i dtuzsze
lezakowanie. Wysycenie sredniowysokie. Moze by¢ lekko roz-
grzewajace.

Surowce i technologia: Gtéwnie stéd wiedenski uzupetniony
pilznenskim i/lub monachijskim, niewielka ilos¢ stoddéw
karmelowych. Kontynentalne chmiele o réznorodnym profilu.
Czyste drozdze dolnej fermentacji. Zacieranie dekokcyjne. Do-
puszczalne chmielenie na zimno, powinno by¢ jednak ostrozne
i niezbyt obfite, aby nie nada¢ trawiastych aromatéw. Dtugie
(ok. 6 miesiecy) lezakowanie w celu utozenia sie mocnych
smakoéw stodowych i chmielowych w gtadki, ztozony bukiet.

Przyktady komercyjne: Zwettler Kuenringer "Festbock", Sch-
leppe "Bockbier", Apoldaer "Festbock", Stiefel Brau "Fest-
bock".

Komentarz: Jest to przede wszystkim bardziej chmielona i na-
jczesciej ciemnoztota wersja jasnego kozlaka warzona gtéwnie
w Austrii na stodzie wiedenskim. Pomimo swego "eksperymen-
talnego" charakteru (niektére browary warza innego Festboc-
ka na kazde Swieto), jest to wcigz piwo o wyraznie trady-
cyjnym, "staroeuropejskim" profilu. Przechmielone,
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"amerykanskie" interpretacje nie sg zgodne ze stylem.
Temperatura serwowania: 8-10°C
Szkto: Kufel

Tabela natezen:

AROMAT | 0 1 2 3 4 5
Chmielowgs¢ O 0 O e e O
Stodowos¢ O 0o O e e O
Estry owocowe e ¢ 0O O O O
Alkoholowos¢ e ¢ O O O O
DMS e ¢ O O O O

SMAK 0 1 2 3 4 5
Chmielowos¢ O 0O O e e O
Stodowos¢ o o O e e O
Owocowe estry e ¢ 0 0O O O
WYGLAD 01 2 3 4 5
Obfitos¢ piany O 0O O O e e
Trwatosc piany O 0O O O e e
Poziom zmetnienia e ¢ O O 0 O
GORYCZKA 01 2 3 4 5
Natezenie O O O e e O
ODCZUCIE W USTACH 0 1 2 3 4 5
Petnia 0O 0 o O e O
Nasycenie O O O O e o©

e ¢ 0 O O O

Rozgrzewanie alkoholowe

(0 - brak, 1 - niski, 2 - $rednioniski, 3 - $redni, 4 - Sredniowyso-
ki, 5 - wysoki)
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