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Parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 12-14°Big
Ekstrakt koncowy: 2-3°Blg
Zawartos¢ alkoholu: 5,0-6,0% obj.
Goryczka: 25-30 IBU

Barwa: 6-12 EBC

Jasny lager z Zagtebia Ruhry, charakteryzujgcy sie stodszym i
bardziej mineralnym smakiem niz piwa w stylu pilznenskim
lub monachijskim.

Wyrézniki stylu: Jasne, stodowe, mineralne, peine
niemieckie piwo dolnej fermentacji. Jego charakter zdetermi-
nowany jest przez specyfikacje wody uzytej do warzenia. W
przeciwienstwie do miekkiej i prawie pozbawionej sktadnikéw
mineralnych wody w Pilznie, dortmundzka charakteryzowata
sie wysokg zawartoscia siarczanéw i chlorkéw. Pierwszy z tych
jondw, ktéry w duzym nasyceniu moze uczyni¢ goryczke ostra
i nieprzyjemng, wymusit na piwowarach uzycie mniejszej ilosci
chmielu, co poza smakiem wptyneto takze na aromat piwa.
Chlorki natomiast spowodowaty, ze piwo sprawiato wrazenie
stodszego i bardziej stodowego. Stowo "Export" w nazwie 0z-
nacza, ze ekstrakt poczatkowy piwa byt wyzszy niz w przypad-
ku piwa petnego (Vollbier), a niekoniecznie, ze byto warzone
na eksport, cho¢ obie te okolicznosci najczesciej chodzity w
parze. Piwo jest bardziej stodowe, stodsze i mniej chmielowe
niz niemiecki pilsner, helles czy festbier. Od dwdch pierwszych
styléw jest tez bardziej ekstraktywne i najczesciej mocniejsze.

Historia: Dortmunder export (dortmunder helles lub w skré-
cie dort) po raz pierwszy zostat uwarzony w 1843 roku przez
Heinricha Wenkera i jego ojca w browarze ,Krone am Markt".
Chociaz ten istniat od 1430 r., a rodzina Wenker zakupita za-
ktad w 1729, to wczesniej warzone byto w nim piwo gérnej fer-
mentacji podobne do stylu altbier (prawdopodobnie m.in. tzw.
adambier, czyli mocny, dtugo lezakowany, lekko kwasny dort-
mundzki altbier - jeden z wielu zapomnianych niemieckich
styléw). Mtody Heinrich uczyt sie nowych technologii pi-
wowarstwa (w szczegdlnosci metod dolnej fermentacji) w Mo-
nachium i Wiedniu - najwiekszych wéwczas osrodkach pi-
wowarskich Europy Srodkowej. Byty to czasy wielkich zmian w
europejskiej gospodarce ogdtem i piwowarstwie w szczegdlnos-
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ci. Zaczety powstawad, istniejgce do dzi$, ogromne (jak na
o6wczesne czasy) zaktady stosujgce przemystowe technologie
produkcji piwa, najnowsze odkrycia naukowe, metody organi-
zacji pracy i narzedzia pozyskiwania funduszy. Bogacgace sie
spoteczenstwo domagato sie wysokiej jakosci trunkéw. Trium-
fy Swiecity wiec lagery - piwa rzeskie, o czystym i powtarzal-
nym smaku, uzyskanym dzieki coraz lepszemu rozumieniu pro-
ceséw fermentacji. W 1842 r. powstato pierwsze piwo w stylu
pilznenskim, ktére staje sie dla Heinricha inspiracje dla nowe-
go lagera warzonego w rodzinnym browarze.

Zmienia sie réwniez Dolina Ruhry, ktérg zapetnity kopalnie,
koksownie i huty. Stare sredniowieczne miasta przeksztatcaty
sie w wielkie osrodki przemystowe, zamieszkate w wiekszosci
przez przyjezdnych robotnikéw, ktérym nalezato dostarczy¢
dobrego piwa - réwniez w ilosciach przemystowych. W 1870 r.
region ten zamieszkiwato ponad 3 miliony ludzi, co czynito go
najgesciej zamieszkatym i najbardziej uprzemystowionym w
catej Europie. Na przetomie wiekéw dortmundzkie browary (a
tych przed | WS byto 28), w szczegélnosci Dortmunder Union-
Brauerei (r. zat. 1870) i Dortmunder Actien-Brauerei (DAB, r.
zat. 1868) produkowaty niekiedy po kilkaset tysiecy hektol-
itréw piwa rocznie, co czynito miasto najwiekszym osrodkiem
piwowarskim $wiata. Piwo dortmundzkie stato sie synonimem
napoju robotniczego i do tego nawigzywaty etykiety, plakaty
oraz cata promocja tamtejszych browardw. Produkcja jednak
przewyzszata - i tak nie mate - lokalne potrzeby, w zwigzku z
czym browar DAB postanowit skupi¢ sie na eksporcie, czyniac
piwo dortmundzkie jedng z najbardziej rozpoznawanych na
Swiecie marek (obok piwa wiedenskiego i monachijskiego. W
efekcie | WS nastapity fuzje browaréw, przez co ich liczba
spadta do oSmiu, ale produkcja wcale nie malata, a na
przetomie lat 20. i 30. XX w. sam tylko DAB produkowat ponad
milion hektolitréw rocznie (Union-Brauerei ponad 770 tys. hl).
Koniec boomu piwnego przynidst kolejny globalny konflikt i
zniszczenia, jakie alianckie bombardowania wyrzadzity w
catym zagtebiu Ruhry. Poziom produkcji z lat trzydziestych os-
iagnieto ponownie dopiero pod koniec lat 50.

Wraz z konhcem epoki wielkich kopalni i hut, piwo dort-
mundzkie zaczeto traci¢ na popularnosci na rzecz niemieckich
pilséw, ktore nowej klasie sredniej nie kojarzyto sie tak prza-
$nie, jak robotniczy Dortmunder. Nawet lokalne browary
poszty za ciosem i zaczety warzy¢ jasne lagery na modte ogél-
noswiatowa, a stary dort zostat niemal zapomniany, poza
matymi browarami w eponimicznym miescie oraz w Holandii,
gdzie styl sie uchowat, jako osobny byt. Obecnie styl utrzymu-
je stabilng pozycje, odpowiadajac za ok. 10% catkowitego
spozycia piwa w Niemczech.
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Aromat: Sredni aromat stodowy z nutami $wiezego jasnego
chleba, zboza, miodu, opcjonalnie orzechéw. Srednioniski aro-
mat chmielowy o charakterystyce typowej dla szlachetnych od-
mian niemieckich (ziotowy, owocowy, korzenny, kwiatowy). Na-
jczesciej wystepowad beda niskie do $rednioniskich nuty
siarkowe (H,S, siarczany), cho¢ nie sg wymagane. Poza tym
profil czysty, bez estréw, alkoholi i diacetylu.

Smak: Dominuje ztozony smak stodowy o charakterze Swiezej
bagietki, zboza, miodu, orzechéw na poziomie srednim, z do-
puszczalnymi niskimi nutami karmelowymi. Na drugim planie,
na poziomie srednioniskim pojawia sie szlachetny niemiecki
chmiel. Nuty siarkowe (H,S i siarczany) najczesciej na
poziomie niskim, cho¢ nie muszg wystepowac. Poza tym
czyste w smaku, typowo lagerowe. Piwo moze sprawia¢ z
poczatku wrazenie stodkiego, cho¢ finisz powinien by¢ pétwy-
trawny, stodowo-mineralny, a wszelka stodycz powinna by¢ w
posmaku skutecznie skontrowana goryczka - piwo nie moze
sprawia¢ wrazenia mdtego.

Goryczka: Srednioniska do $redniej (wrazenie goryczy inten-
syfikuje obecnos¢ siarczanéw). Chmielowo-mineralna, gtadka,
tylko troche zalegajaca.

Wyglad: Jasnoztote do ztotego, klarowne. Piana biata, obfita,
zwarta i trwata.

Odczucie w ustach: Petnia srednia, zastosowanie twarde;j
wody ma tez wptyw na teksture piwa, ktéra jest typowa dla wy-
sokozmineralizowanej wody zdrojowej. Wysycenie Srednie do
$redniowysokiego.

Surowce i technologia: Stdd pilznenski moze stanowié
100% zasypu. Opcjonalnie niewielki dodatek jasnych stodéw
karmelowych i red ale lub ciemniejszych stodéw podsta-
wowych (wiedenski, monachijski)). Szlachetne niemieckie od-
miany chmielu (Hallertau, Spalt, Tettnang). Drozdze dolnej fer-
mentacji dajace czyste, klarowne, stodowe piwa. Wysoko zmin-
eralizowana woda z duzg zawartoscia chlorkéw i siarczanéw,
twarda, ale o niskiej alkalicznosci resztkowej. Tradycyjnie
zacierane dekokcyijnie.

Przyktady komercyjne: "DAB", Dortmunder Kronen "Ex-
port", Dortmunder Union "Export", Browar Waszczukowie
"Janusz Moczywas", Profesja "Inzynier"

Temperatura serwowania: 7-9°C
Szkto: Potlitrowa szklanka lub kufel

Tabela natezen:

AROMAT |
Chmielowos¢
Stodowosc
Estry owocowe

SMAK |
Chmielowos¢
Stodowos¢
Owocowe estry

WYGLAD
Obfitos¢ piany
Trwatosc piany_
Poziom zmetnienia

@000 00O eO0OO0Oo
OO0~ OO0 OO0
OOON OOeN OoOOoOeN
OOOW OO0OW OeoWw
ceer~ OOOHL OOOM
coeeuln OOOULT OoOOWLI

Projekt kompendiumpiwa.pl zrealizowany zostat przez Viking Malt #vikingmalt | 2

GORYCZKA 0 1 2 3 4 5
Natezenie O O e e 0 O
ODCZUCIE W USTACH 0 1 2 3 4 5
Petnia O O O e o0 O
Nasycenie O 0O O e e O

(0 - brak, 1 - niski, 2 - Srednioniski, 3 - $redni, 4 - Sredniowyso-
ki, 5 - wysoki)
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