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Parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 11-13°Blg
Ekstrakt koncowy: 2,75-3,5°Blg
Zawartos¢ alkoholu: 4,5-5,5% obj.
Goryczka: 30-45 IBU

Barwa: 20-30 EBC

California common to piwo o wyraznym smaku stodowym, kon-
trowanym przez goryczke nadang przez odmiane chmielu
Northern Brewer. Wystepuje takze pod nazwa steam beer (pi-
wo parowe), ktéra jest jednak zarezerwowana dla ikony stylu
warzonej przez browar Anchor z San Francisco.

Wyrézniki stylu: Cechuje sie ciemng barwa, smakiem i aro-
matem bedacym kombinacjg nut stodowo-chmielowych. Bywa
poréwnywane z american amber ale, cho¢ nie posiada nut
cytrusowych pochodzacych od nowofalowych odmian chmielu,
oraz do australian sparkling ale, od ktérego jest mniej wysy-
cone CO,, ptycej odfermentowane i mniej owocowe w smaku

oraz aromacie.

Historia: Historia stylu siega do poczatkéw Il potowy XIX w.,
gdy w Kalifornii zapanowata gorgczka ztota. Przybywajacy na
zachodnie wybrzeze niemieccy imigranci prébowali implemen-
towad przywiezione ze soba tradycje piwowarskie, jednak
réznice klimatyczne wymusity na nich koniecznos¢ adaptacji i
modyfikacji tradycyjnych receptur. Gtéwnym problemem byt
ciepty klimat i brak mozliwosci lezakowania piw dolnej fermen-
tacji. Zaczeto zatem produkowad je na modte piw typu ale,
uzywajac jednak drozdzy lagerowych. Samo pochodzenie
nazwy "steam beer" jest dyskusyjne. Wedtug rozmaitych teorii
mogta ona pochodzi¢ od "pary" tworzacej sie nad fermentuja-
cym piwem (zwtaszcza w chtodne noce), oparéw CO2 ze
Swiezo odszpuntowanej beczki (z uwagi na wysokie naga-
zowanie) lub silnikéw parowych wykorzystywanych w
browarach w okolicach San Francisco, gdzie narodzit sie ten
styl. Inne hipotezy méwia o implementacji niemieckiej nazwy
Dampfbier oznaczajacej "piwo parowe", a takze legende przed-
stawiajgca Pete'a Steam'a jako domniemanego twérce stylu.
Piwo parowe warzono z mysla o szerokich masach odbiorcéw
(ktérzy najczesciej byli niezamozni), dlatego byto ono tanie, a
jego proces produkcyjny - od zacierania do wyszynku - trwat

Projekt kompendiumpiwa.pl zrealizowany zostat przez Viking Malt #vikingmalt | 1

a

kilkanascie dni. Stad rozpowszechniona éwczesnie nazwa cali-
fornia common, bowiem to wiasnie piwa typu common (ang.
powszechne) warzono w réznych miastach USA. Réznica
miedzy common beer z innych regionéw Stanéw Zjednoc-
zonych byt fakt, ze kalifornijskie piwo posiadato wyrazny ch-
mielowy sznyt. Browary warzace inne piwa, czesto zarzucaty
producentom piw typu steam beer niska jakos¢, co z pewnos-
Cig byto czeSciowo zasadne. W XX wieku styl ten zaczat traci¢
swojg pozycje i w latach 60. owego stulecia warzyt je tylko
browar Anchor w San Francisco. Widmo bankructwa wiszace
nad przedsiebiorstwem grozito zniknieciem Steam Beer z
rynku, jednak z pomoca przyszedt Fritz Maytag, ktéry uratowat
browar wykupujgc go w 1965 roku. Z czasem Anchor "Steam
Beer" stato sie jednym z pionierskich piw amerykanhskiej re-
wolucji rzemiesiniczej, a do dzis jest ikong definiujaca ten styl.

Aromat: Aromat jest przede wszystkim chmielowy, na
poziomie od sredniego do wysokiego. Pochodzi z odmiany ch-
mielu Northern Brewer i daje miete, drewno, czerwone owoce.
Aromaty nowofalowych odmian chmielu cechujgcych sie cytru-
sowoscig sg hiepozadane i nieprawidtowe. Dopuszczalne sg
owocowe estry na niskim poziomie. Stodowos¢ od niskiej do
$redniej, cechuje sie nutami karmelowymi oraz toffi. Brak di-
acetylu. Nuty siarkowe sg niepozadane.

Smak: W smaku stodowos$¢ na poziomie Srednim przeplata sie
z wyrazng chmielowg goryczka. Nuty pochodzace od stodéw
to posmaki zboza, karmelu, opiekanego ziarna. Palonos$¢ jest
niepozadana. Smaki chmielowe od niskich do $redniowyso-
kich. Cechuja je nuty typowe dla odmiany Northern Brewer
(drewno, mieta, czerwone owoce). Owocowe estry na niskim
poziomie sg akceptowalne, za ideat uwazany jest jednak czys-
ty profil. Brak diacetylu. Finisz jest raczej wytrawny i rzeski,
czesto towarzyszy mu dtuga chmielowa goryczka i wyrazny
stodowy (zbozowy) posmak.

Goryczka: Srednia do $redniowysokiej, dtuga, moze by¢ lekko
zalegajaca.

Wyglad: Barwa tego piwa moze miesci¢ sie w przedziale od
bursztynowej do jasnomiedzianej. Powinno by¢ klarowne.
Kolor piany moze przybieraé rézne odcienie bieli az po kre-
mowy. Charakteryzuje sie Srednig obfitoScig i dos¢ dobra tr-
watoscia.

Odczucie w ustach: Jest to piwo o $redniej petni. Nasycone
CO, na poziomie od $redniego do Sredniowysokiego. Finisz

czesto bywa wytrawny i rzeski.
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Surowce i technologia: Zasyp stanowi gtéwnie stéd pale ale
z domieszka stodéw karmelowych. W przypadku chmielenia
kluczowa jest odmiana Northern Brewer wnoszgca nuty drew-
na, miety i czerwonych owocéw. Jej uzycie nie jest sine qua
non, jednak nalezy mie¢ na uwadze, ze odmiany nowofalowe
0 cytrusowym profilu sa w przypadku tego stylu
nieprawidtowe. Drozdze dolnej fermentacji - istnieje kilka
szczepow dedykowanych, np. Wyeast 2112 California Lager i
White Labs WLP810 San Francisco Lager. Niektére niemieckie
szczepy lagerowe moga podczas pracy w przedziale ter-
micznym przewidzianym dla tego stylu wnosi¢ do piwa nuty
siarki, ktére sg niepozadane.

Elementem wyrdzniajagcym ten styl jest sposéb fermentaciji.
Pomimo wykorzystywania drozdzy lagerowych, przedziat tem-
peratury typowy jest dla piw gérnej fermentacji i oscyluje w
granicach od 15 do 20°C.

Przyktady komercyjne: Anchor "Steam Beer", Flying Dog
"Old Scratch Amber Lager".

Komentarz: Ze wzgledu na specyficzny rodzaj fermentacji, pi-
wo tego rodzaju okreslane jest mianem piwa hybrydowego,
wytamujgcego sie klasyfikacji na piwa typu ale i lager.

Temperatura serwowania: 7-10°C
Szkto: pintowa szklanka, shaker, nonic, tulip

Bibliografia:

Watek na piwo.org poswiecony opisanemu stylowi.
Klasyfikacja styléw piwnych wedtug PSPD.

Opracowanie stylu dostepne na piwo.org wraz z polskim ttu-
maczeniem.

Jamil Zainasheff: "California Common" - artykut dostepny na
stronie magazynu Brew Your Own.

Opracowanie dostepne w serwisie kegerator.com.

Stanley Wade Baron: Brewed in America; Little, Brown and
Company (Inc.), 1962.

Stan Hieronymus, Brewing Local, Brewers Publications,
Boulder, 2016.

Tabela natezen:

AROMAT | 0 1 2 3 4 5
Chmielowos¢ O 0 O e e o
Stodowosc O e e e O O
Estr¥ owocowe e ¢ 0O O O ©
enole e 0 O o O O

SMAK | 0 1 2 3 4 5
Chmielowgs¢ O e o o e O
Stodowos¢ O e e e O O
Owocowe estry e ¢ O O O O
WYGLAD 0 1 2 3 4 5
Obfitos¢ piany O O e e o O
Trwatosc piany O o O e e O
Poziom zmetniehia e ¢ 0 O O O
GORYCZKA 0 1 2 3 4 5
Natezenie O O O e e ©
ODCZUCIE W USTACH 01 2 3 4 5
Petnia _ O O e e o O
Nasycenie O 0O o e e o

(0 - brak, 1 - niski, 2 - $rednioniski, 3 - $redni, 4 - Sredniowyso-
ki, 5 - wysoki)
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