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Parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 13-20°Blg
Ekstrakt koncowy: 4,5-6,0°Blg
Zawartos¢ alkoholu: 5,0-8,0% obj.
Goryczka: 40-50 IBU

Barwa: 27-44 EBC

Historyczny styl piwa wywodzacy sie z angielskiego miasta
Burton on Trent. Piwo tego rodzaju cieszyto sie duzg popu-
larnosScia w drugiej potowie XVIII wieku oraz na przetomie XVIII
i XIX stulecia. Cechowata je przede wszystkim wysoka petnia,
wyrazna stodowos¢, wysoka zawarto$¢ alkoholu (czesto
przekraczajaca 10% obj.). Akcenty chmielowe miaty za za-
danie réwnowazy¢ bukiet piwa. Z czasem nazwe "Burton" za-
czety stosowac inne browary dla warzonych przez siebie moc-
nych piw. Alternatywnie okresla sie je takze "winter warmer"
oraz "old ale". Jest to piwo dtugo lezakowane (co najmniej kil-
ka miesiecy do roku). Za wspotczesny styl nawigzujacy do
mocnych piw warzonych dawniej w Burton-upon-Trent (ale i in-
nych historycznych angielskich piw dtugo lezakowanych np.
Yorkshire Stingo, October Beer) uwaza sie old ale.

Wyrézniki stylu: Gtdwna cecha stylu jest ztozona stodowos¢ i
chmielowos¢, ktére maja wzajemnie sie uzupetnia¢. BJCP opi-
suje to piwo jako mocniejsze od english barley wine, jednak
jest to kwestia dyskusyjna zwazywszy na fakt, ze istniaty bard-
z0 mocne wersje burton ale (np. Burton No. 1) o ekstrakcie
poczatkowym 26-28°Blg. Cechg charakterystyczng byto relaty-
whnie niskie odfermentowanie. Z uwagi na stodycz pochodzaca
od cukréw resztkowych piwa z Burton poréwnywano do moc-
nych piw szkockich (wee heavy). Zasadniczg réznicg byto dos¢
wysokie nachmielenie (piwa szkockie chmielono bardzo os-
zczednie).

Historia: Od potowy XVIIl w. mocne i tresciwe piwo z Burton
droga morska zaczeto wysyta¢ do nadbattyckich portéw. Stato
sie to mozliwe dzieki otwarciu w 1712 r. szlaku wodnego
miedzy Burton i Hull. W krajach basenu Morza Battyckiego ce-
niono je za walory smakowe, a takze za wysoka moc. Do gro-
na jego mitosnikéw nalezeli car Piotr | Wielki (1672-1725) oraz
caryca Katarzyna Il Wielka (1729-1796). Burton ale stato sie
ofiarg burzliwych wydarzen w Europie na przetomie XVIII i XIX
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w. Byty nimi m. in. wojny napoleonskie i blokada kontynental-
na narzucona przez Francje jej sojusznikom w latach
1806-1812 oraz wprowadzenie przez Rosje wysokich cet na to-
wary sprowadzane z Wielkiej Brytanii w 1822 roku (cho¢
wprowadzano je takze tymczasowo juz wczesniej - np. w 1783
i 1812 roku). W efekcie, piwowarzy z Burton zaczeli zmnie-
jsza¢ wolumen produkcji mocnego piwa, przestawiajac sie na
piwo lzejsze, jasniejsze i mocniej chmielone, ktére znane jest
do dzi$ pod nazwg india pale ale. Z biegiem czasu nazwe "Bur-
ton" zaczeto zastepowac "old ale" i "winter warmer".

Aromat: Sredni do wysokiego aromat stodowy, stodki z nuta-
mi tostowymi i karmelowymi. Brak akcentéw palonych. Baze
stodowosci najczesciej stanowig nuty chleba i ciastek. Czesto
obecne sg takze aromaty ciemnych owocéw (Sliwek, fig i
rodzynek) na poziomie od niskiego do sredniego. Zauwazalna
moze by¢ obecnos$¢ nut alkoholowych. Aromat chmielowy od
niskiego do $redniego przejawiajgcy sie akcentami owocéw,
ziét, drewna lub przypraw pochodzgcymi od angielskich od-
mian. W bukiecie pierwsza role odgrywa stodowos¢, jednak po-
zostate jego sktadowe nadajg mu ztozonosci.

Smak: Podobnie jak w przypadku aromatu, stodowos$¢ prze-
jawia sie w postaci bogatego charakteru i nieco stodkiego
finiszu. Smaki stodowe to w gtéwnej mierze nuty chleba i ci-
asteczek, z dodatkiem mocno opiekanych tostéw oraz ciemne-
go karmelu. Akcenty palone sg niepozadane. Chmielowos¢ od
niskiej do Sredniej. Nierzadko obecne sg takze posmaki ciem-
nych lub suszonych owcéw (sliwek, fig, rodzynek) na poziomie
do sredniego. Mozliwy jest lekki posmak alkoholowy, jednak
stodki finisz najczesciej go maskuje. Stodkos¢ pochodzaca od
stodéw powinna by¢ réwnowazona przez chmielowa goryczke.
Stodycz nie powinna by¢ zapychajaca i mdlaca.

Goryczka: Goryczka od Sredniowysokiej do wysokiej. Pomaga
zréwnowazy¢ wyrazng stodowos¢. Przejawia sie akcentami ty-
powymi dla angielskich odmian chmielu: ziotowoscia, kwiato-
woscig, posmakami drewna i owocéw.

Wyglad: Jasnomiedziany do ciemnobrazowego. W przypadku
wersji ciemniejszych dopuszczalne jest zmetnienie, jednak
cechg charakterystyczng tego rodzaju piw byta ich klarownos¢
(czestokro¢ uzyskiwana przy pomocy czynnika klarujgcego
jakim byt karuk, rzadziej sproszkowany rég jelenia). Piana od
biatej do bezowej, Sredniej wysokosci, dos¢ zwarta, trwata.

Odczucie w ustach: Ciato sredniowysokie do wysokiego z
gtadkim, bogatym i stodkim charakterem. W mocniejszych wer-
sjach powinno by¢ wyczuwalne rozgrzewanie alkoholowe.
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Wysycenie srednie; nizsze, gdy piwo serwowane jest z pompy.

Surowce i technologia: Zasyp stanowity wytacznie stody
jeczmienne. W wersjach z XVIII wieku dominowat w zasypie
stéd ciemny (amber). Warto zaznaczy¢, ze stdd ten znacznie
réznit sie od wspdtczesnego. Wyrabiano go w taki sposéb, by
posiadat aktywne enzymy, a takze posiadat wedzony posmak,
gdyz suszono go nad otwartym ogniem. Stopniowo zasyp
modyfikowano tak, by wiekszos¢ stanowit wydajniejszy stdd
pale ale, a ciemniejsze stody nadawaty gotowemu piwu od-
powiednia barwe i smak. Stosowano stody najwyzszej jakosci.
Siegano réwniez po surowce niestodowane (np. miéd lub me-
lase). Jezeli chodzi o chmiel, siegano po odmiany angielskie,
gtébwnie te z hrabstwa Kent. Istotnym elementem byta woda z
Burton, twarda, o duzej zawartosci siarczanéw, weglandw oraz
wapnia. Dzieki temu nadaje piwu nuty siarki i posmaki miner-
alne, a siarczany uwypuklaja chmielowa goryczke. Podreczniki
piwowarskie z XIX w. wzmiankuja takze rozmaite dodatki wyko-
rzystywane przy produkcji burton ale. Nalezaty do nich: sél
kuchenna, sél morska, nasiona kolendry, korzen imbiru, a
nawet sproszkowany rdg jelenia. Znalez¢ tez mozna informa-
cje o wykorzystaniu niedojrzatych owocni gorzkiej po-
maranczy.

Burton ale zacierano tradycyjng metoda zwana w Anglii "parti-
-gyle". Polegata na odbieraniu osobnych brzeczek z tej same;j
$ruty stodowej. Po odebraniu brzeczki z pierwszego nalania,
dolewano kolejng porcje wody, pozostawiano na okreslony
czas i odbierano cze$¢ ptynng. Z odebranych brzeczek war-
zono trzy rézne piwa. Poszczegdlne nalania zacierano przez
1-2 godziny. Czas gotowania poszczegdlnych brzeczek wahat
sie (w zaleznosci od receptury) od 45 do 120 minut. Do fer-
mentacji wykorzystywano angielskie drozdze gérnej fermen-
tacji. Typowym elementem procesu produkcyjnego byto
lezakowanie piwa w beczkach, ktére trwato od 3 do nawet 18
miesiecy. Na tym etapie dodawano takze Srodki klarujace.

Przyktady komercyjne: Browar Lasowiak "Burton Ale".

Komentarz: W Burton wytwarzano kilka rodzajéw piw
okreslanych mianem burton ale. Te najmocniejsze nazywano
No. 1 Burton. Kazdy kolejny numer oznaczat piwo 0 nizszym
ekstrakcie poczatkowym. Najstabsze (oznaczane symbolami 5
i 6) byty piwami stotowymi. W niektérych browarach sto-
sowano takze symbole literowe dla poszczegdinych typéw piw
na bazie kryterium ich mocy. Wersje historyczne lezakowane
w beczkach cechowata obecnos$é¢ kwasu mlekowego (efektu
pracy bakterii Lactobacillus) oraz aromaty nadane przez dzikie
drozdze Brettanomyces clausenii.

Wspoéiczesnie wiele angielskich piw posiadajacych w swej
nazwie stowo "Burton" nie ma nic wspdlnego z historycznym
pierwowzorem. Z drugiej strony podkresla sie, iz najblizszymi
mu sg niektére piwa dostepne na rynku lecz sprzedawane
jako "old ale".

Temperatura serwowania: 13-16°C

Szkto: pintowa szklanka, szkto degustacyjne, nonic
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Tabela natezen:

AROMAT | 01 2 3 4 5
Chmielowos¢ O e e e O O
Stodowos¢ O 0O O e e e
Estry owocowe e ¢ 0O O O o
Alkoholowos¢ e o ¢ O O O
SMAK 01 2 3 4 5
Chmielowos¢é O e e e O O
Stodowosc O O O e e o
Owocowe estry ® ¢ O O O O
WYGLAD 0 1 2 3 4 5
Obfitos¢ piany O O e e O O
Trwatosc piany O o e e O O
Poziom zmetniehia e ¢ 0 O O O
GORYCZKA 01 2 3 4 5
Natezenie O O O e e e
ODCZUCIE W USTACH 0 1 2 3 4 5
Petnia O 0O O e e o
Nasycenie O o e e o o

o o e e o0 O

Rozgrzewarnie alkoholowe

(0 - brak, 1 - niski, 2 - Srednioniski, 3 - $redni, 4 - Sredniowyso-
ki, 5 - wysoki)
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