# KOMPENDIUM PIWA

BROMOFENOL / BRO-
MOPHENOL (0500 kat-
egoria fenolowy)
(2-bromofenol)

Autor: Pawet Leszczynski

Najczestsze skojarzenia:
tusz, iskry elektryczne, muzeum, stary telewizor/elektronika,
podobny do bakelitu

Pochodzenie:
Zakazenie, btad przy produkgiji.

Charakterystyka:

Bromofenol jest powaznym zakazeniem w piwie, wyczuwalny
jest jako ciezki, chemiczny aromat. Jego prég wyczuwalnosci
jest bardzo niski a aromat wyrazny. Pojawienie sie bro-
mofenolu oznacza zwykle zakazenie materiatdw wykorzysty-
wanych do warzenia piwa - wody, chmielu lub stodu bro-
mowanymi fenolami. Karton, papier z makulatury stanowigce
opakowania na piwo moga zawiera¢ ten aromat. W duzych,
starych browarach moze to réwniez oznacza¢ obecnos¢
ognioodpornych materiatéw. Aromat ten moze przedostawac
sie do piwa przez kontakt z wyposazeniem lub przez absorpcje
przez porowate materialy, takie jak plastik i niektére metale.
Prébka FlavorActiV zawiera aromaty réznych bromowanych
fenoli, a nie tylko jednej substancji.

przyczyny powstawania:
- uzycie materiatéw z recyclingu

Mozliwos¢ eliminacji:

Sposob degustacji:

Aby wyczu¢ ten zapach, zakre¢ piwem, aby uwolni¢ aromat.
Bierz pojedyncze, krétkie wdechy, trzymajac prébke blisko
nosa.

Typowe stezenie w piwie:
Niewykrywalne w normalnym piwie.

Préog wyczuwalnosci:
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Typowe stezenie w piwie:

Kontakt z ta substancja zwieksza umiejetnosc jej wykrywania,
dlatego mozna zatozy¢, ze uczestnicy szkoleh z czasem beda
wykrywac jg w coraz mniejszych stezeniach.
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