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Belgijska IPA
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Parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 18-21°Blg
Ekstrakt koncowy: 2-3,5°Blg
Zawartos¢ alkoholu: 7,5-9,5% obj.
Goryczka: 30-60 IBU

Barwa: 10-18 EBC

Mocne piwo gérnej fermentacji o bardzo ztozonym profilu aro-
matycznym i jasnej barwie. Charakteryzuje je dobry, przesu-
niety w strone goryczki balans i wysoka pijalnos¢. Mocne odfer-
mentowanie, balans przesuniety w strone goryczki oraz wy-
sokie nagazowanie sprawia, ze piwo jest bardzo pijalne, mimo
swojej mocy. Stodki, estrowo-fenolowy charakter drozdzy belgi-
jskich nie moze by¢ przystoniety przez aromaty pochodzace
od chmielu. Poszczegélne sktadowe powinny tworzy¢ zgrana
kompozycje, zaden z elementéw nie powinien dominowac. Pi-
wo, mimo swojej mocy, nie moze by¢ mocno alkoholowe, czy
rozpuszczalnikowe.

Wyrézniki stylu: W barwie moze by¢ jasniejsze od standard-
owej IPA, czysty aromat amerykanskich chmieli wzbogacajg w
tej wersji przyprawowe fenole. Baza przypomina tripla.

Historia: Stosunkowo mtody styl, ktéry powstat w wyniku
potgczenia mody na mocno chmielone piwa z popularnoscia
tradycyjnych piw belgijskich.

Aromat: Niezwykle ztozony, na poziomie od $redniego do wy-
sokiego, mariaz estréw pochodzacych od belgijskich drozdzy
(banany, guma balonowa, morele, brzoskwinie, winogrona) z
aromatami pochodzacymi od chmieli nowofalowych (ch-
mielowy, cytrusowy, kwiatowy, perfumowy, owocdéw tropikal-
nych itp.), na dalszym planie, w natezeniu od niskiego do Sred-
niego, drozdzowo-chmielowe aromaty przyprawowe (kolendra,
wanilia, gozdzik, gatka muszkatotowa) oraz, opcjonalnie, aro-
maty chmielowe pochodzace z chmielenia na zimno. Catos¢
dopetnia aromat stodowy i czasem niewielka karmelowos¢. Nu-
ty winne lub drewniane sa opcjonalne. Alkohol moze by¢ wy-
czuwalny na poziomie niskim, ale niewskazane sa nuty alko-
holi wyzszych, rozpuszczalnika, aldehydu octowego. Wadg jest
diacetyl, nuty siarkowe i DMS.
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Smak: W smaku estry na poziomie od Sredniego do $rednio
wysokiego, nieco ustepujg miejsca od $rednich do wysokich
aromatom chmielu. Retronosowo wyczuwalne sg od sred-
nio-niskich do srednio-wysokich fenole i przyprawowos¢. Alko-
hol nie moze by¢ intensywny, powinien by¢ delikatny, do-
dawad piwu stodyczy i pikantnosci. Goryczka powinna kon-
trowad stodycz pochodzaca od aromatu, alkoholu i stodowego
charakteru piwa. Finisz powinien by¢ wytrawny i goryczkowy.
Brak diacetylu.

Goryczka: Zbalansowana, wyrazna, od $rednio-niskiej do Sred-
nio-wysokiej, chmielowa, delikatnie alkoholowa i polifenolowa
od drozdzy belgijskich. Wyzsza niz w tradycyjnych triplach, nie
moze jednak dominowaé, nie moze by¢ zalegajaca ani $ciaga-
jaca.

Wyglad: Barwa od ciemnej stomkowej do gtebokiego ztota,
lekko zamglone do delikatnie metnego (z powodu refermen-
tacji i ew. chmielenia na zimno). Piana od sredniej do wy-
sokiej, biata, bardzo trwata, czesto musujace.

Odczucie w ustach: Nasycenie od $redniego do wysokiego,
musujace, tresciwosé niska do Sredniej, nizsza od tej, ktéra
sugerowataby gestos¢ poczatkowa. Moga pojawic sie rozgrze-
wajace nuty alkoholowe. Wysoka zawartos¢ alkoholu i olejkéw
chmielowych dodaje piwu mitej kremowosci. Powinno by¢
mozliwie pijalne, nie moze oblepiac ust.

Surowce i technologia: Podstawag zasypu jest stdd
pilznenski, ew. z niewielkimi dodatkami belgijskiego stodu
pale ale, monachijskiego lub jasnych stodéw karmelowych. Do-
datek jasnych cukréw prostych moze siega¢ az 20 procent.
Przy wyborze chmieli, podobnie jak w stylu IPA, panuje petna
dowolnos$¢: odmiany amerykanskie, nowozelandzkie, australi-
jskie a nawet szlachetne odmiany chmieli kontynentalnych.
Dozwolone sg réwniez niewielkie ilosci przypraw, ktére jednak
nie moga zdominowad profilu aromatycznego piwa. Zwykle
stosuje sie wytrawne zacieranie infuzyjne z jedna lub kilkoma
przerwami. Fermentacja jest prowadzona w szerokim zakresie
temperatur przy uzyciu szczepdw drozdzy belgijskich. Zwykle
stosuje sie refermentacje w butelce. Z jednej strony zalecane
jest dtugie lezakowanie, ktére sprzyja utozeniu sie alkoholu,
niemniej trzeba sie réwniez wzia¢ pod uwage, ze z czasem aro-
mat chmieli bedzie coraz stabszy.

Przyktady komercyjne: "Szczun" Browar Szatpiw, "Raging
Bitch Belgian IPA" "Flying Dog Brewery", "Duvel Tripel Hop"
Duvel, "Hop Master's Abbey Belgian-Style Double IPA" Hoppin'
Frog Brewery .
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Temperatura serwowania: 8-12°C
Szkto: goblet, shaker

Tabela natezen:

AROMAT |
Chmielowos¢
Stodowos¢
Estry owocowe

enole
Alkoholowos¢

0 1 2 3 4 5
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SMAK 0 1 2 3 4 5
Chmielowogs¢ O 0O O e e o
Stodowosc e ¢ ¢ O O O
Owocowe estry O O e e e O
Fenole O O e e e O
WYGLAD 0 1 2 3 4 5
Obfitos¢ piany O 0 O e e e
Trwatosc piany_ O 0O O O e e
Poziom zmetnienia e ¢ o O O ©
GORYCZKA 0 1 2 3 4 5
Natezenie O O e e e O
ODCZUCIE W USTACH 0 1 2 3 4 5
Petnia O e e e O O
Nasycenie O O O e e e

[ ] [ ] [ ] o o o

Rozgrzewanie alkoholowe

(0 - brak, 1 - niski, 2 - $rednioniski, 3 - $redni, 4 - Sredniowyso-
ki, 5 - wysoki)
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