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jasne

Parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 11-12,5°Blg
Ekstrakt koncowy: 2-3°Blg
Zawartosc alkoholu: 4,1-5,6% obj.
Goryczka: 15-25 IBU

Barwa: 5-10 EBC

Najpopularniejszy styl w potudniowych Niemczech. Codzienne
petne piwo o stodowym smaku, pokazujace kunszt bawarskich
piwowardéw.

Wyrézniki stylu: Jasne, czyste, stodowe, petne, orzezwiajace
bawarskie piwo. Gtadkie, pijalne, wytrawne, o wyczuwalnej,
ale wycofanej chmielowosci i goryczce. Mniej chmielowe,
bardziej stodowe i petniejsze od niemieckiego pilznera.

Historia: Stworzone w monachijskim browarze Spaten w
1894 roku jako konkurencja dla piw pilznenskich. Po Il wojnie
Swiatowe] stato sie najpopularniejszym stylem piwa w potud-
niowych Niemczech.

Aromat: Srednioniski aromat stodowy o charakterze
zbozowym, jasnego chleba. Stodowos$¢ pochodzi ze stodu
pilznenskiego - nuty prazone, ciemnego chleba, tostowe,
karmelowe sg niedopuszczalne. Niski do Srednioniskiego aro-
mat niemieckich szlachetnych chmieli o ziotowym lub kwia-
towym charakterze. Czysty lagerowy charakter jest na-
jbardziej odpowiedni, ale dposzczalne sa niskie nuty H2S. Brak
estréw owocowych, diacetylu. Piwo powinno by¢ pite Swieze,
wiec wyraZne aromaty wynikajgce ze starzenia sie s wada.

Smak: Srednioniski smak stodowy o zbozowym lub chle-
bowym charakterze. Sprawia¢ moze wrazenie lekko stodkiego,
za co odpowiada¢ moze uzycie wody o mineralizacji zblizonej
do wody monachijskiej, bogatej w jony chlorkowe. Niskie do
$rednioniskich nuty niemieckich chmieli kontrastujg ze stodo-
woscig tworzac ztozony profil, skupiony jednak na stodach. Pi-
wo powinno mie¢ gtadki, wytrawny, krétki finisz zachecajacy
do kolejnego tyka. W finiszu tym wyczuwalne powinny by¢
zaréwno nuty stodowe, jak i chmielowe.
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Goryczka: Niska do Srednioniskiej, chmielowa. Nie moze by¢
gryzaca i zalegajaca. W finiszu jest odrobine mniej wyczuwal-
na niz stodowos¢, ktéra kontruje i to dzieki niej piwo nie
sprawia wrazenia stodkiego i jest wysoko pijalne.

Wyglad: Barwa stomkowa do jasnoztotej. Klarowne. Piana bi-
ata o $redniej do Sredniowysokiej trwatosci, obfitosci i zwartos-
ci.

Odczucie w ustach: Petnia srednia, tekstura lekka, ale nie
wodnista. Wysycenie srednie do Sredniowysokiego.

Surowce i technologia: Catos¢ zasypu stanowi stéd
pilznenski, niemieckie ziotowe lub kwiatowe chmiele, czyste
niemieckie drozdze dolnej fermentacji. Zacieranie dekokcyjne
nie jest typowe dla tego stylu.

Przyktady komercyjne: Augustiner Lagerbier "Hell", Hack-
er-Pschorr "Munchner Gold", Léwenbrat "Original", Paulaner
"Premium Lager", Spaten "Premium Lager", Weihenstephaner
"Original"

Temperatura serwowania: 5-7°C

Szkto: Kufel

Tabela natezen:

AROMAT | 0 1 2 3 4 5
Chmielowos¢ 0O e @ O O O
Stodowos¢ o o e o o o©o
Estry owocowe e 0 O o o o
SMAK | 0 1 2 3 4 5
Chmielowos¢é O e e O O O
Stodowos¢ o o e o o o
Owocowe estry e 0o O o O O
WYGLAD 0 1 2 3 4 5
Obfitosc piany 0O O O e e O
Trwatosc¢ piany O o0 O e e O
Poziom zmetnienia e O O O O ©
GORYCZKA 0 1 2 3 4 5
Natezenie O e e O o0 o©
ODCZUCIE W USTACH 0 1 2 3 4 5
Petnia O O O e o O
Nasycenie O 0O O e e O

(0 - brak, 1 - niski, 2 - Srednioniski, 3 - $redni, 4 - Sredniowyso-
ki, 5 - wysoki)
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