f,\\‘- ¢
# KOMPENDIUM PIWA TI‘T&

American IPA

Autor: Przemystaw Szczepanczyk
Publ.: 2.01.2019, akt. 26.08.2021, Sciggnieto 1.05.2026

Parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 14-17,5°Blg
Ekstrakt koncowy: 3-5°Blg
Zawartos¢ alkoholu: 5,5-7,5% obj.
Goryczka: 40-70 IBU

Barwa: 8-22 EBC

Ikona piwnej rewolucji, ktéra zdobyta serca piwoszy na catym
$wiecie. Solidnie nachmielone nowofalowymi odmianami ch-
mielu petne, soczyste, jasne ale.

Wyrézniki stylu: Zdecydowanie chmielowe, nowofalowe,
jasne, petne, wytrawne, gorzkie amerykanskie piwo gérnej fer-
mentacji. Ten opis odnosi sie do klasycznej, jasnej, czystej i
zdominowanej przez chmiel interpretacji stylu, nazywanej cza-
sem west coast IPA, dla odréznienia od bardziej zbalan-
sowanych IPA popularnych na wschodnim wybrzezu USA (east
coast IPA) Piwa bardziej stodowe, ciemniejsze lub o wyraznym
charakterze pochodzacym z fermentacji opisane sa w innych
pozycjach tego Kompendium.

Historia: Za pierwsze piwo w tym stylu uznaje sie Liberty Ale
z browaru Anchor w San Francisco. Warzone zostato w 1975
roku z okazji rocznicy wybuchu rewolucji amerykanskiej i - iron-
icznie - stato sie poczatkiem nowej rewolucji. Piwo to, solidnie
nachmielone jak na owe czasy, tak bardzo sie wyrdzniato na
tle praktycznie bezsmakowych jasnych lageréw, ze szybko
zdobyto wiernych fanéw, a za produkcje mocno chmielonych
piw zabieraty sie kolejne browary. 40 lat pdzZniej, piwa w stylu
american IPA warzy sie na kazdym kontynencie i we wszyst-
kich krajach o znaczacych tradycjach piwowarskich. Staty sie
symbolem piwnej rewolucji, a niemal kazdy rzemiesIniczy
browar stara sie mie¢ w swoim portfolio, czesto jako sztan-
darowy produkt. Wraz z rosnacg popularnosciag powstawaty
rézne interpretacje tego stylu, niekiedy na tyle wyraziste, ze
staty sie osobnymi stylami. Nowe specjalne IPA powstaja nieus-
tannie, czasem zyskujgc swiatowa popularnos¢ (i osobny wpis
w niniejszym Kompendium), czasem sg szybko zapomniane.
Samo okres$lenie IPA dawno tez stracito swoje pierwotne
znaczenie (india pale ale), stajac sie synonimem mocno ch-
mielonego rzemiesiniczego piwa o amerykanskim rodowodzie.
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Aromat: Sredniowysoki do wysokiego, ztozony aromat nowo-
falowych chmieli. Nuty aromatyczne moga kojarzy¢ sie z owo-
cami cytrusowymi lub tropikalnymi, kokosami, winogronami,
poziomkami, kwiatami, przyprawami, aromatami leSnymi (zy-
wica, spadz) i wieloma innymi zapachami. W kazdym roku po-
jawiajg sie nowe odmiany chmielu, ktére niekiedy zaskakujg
swym bukietem. Jasna, neutralna stodowos¢ powinna by¢ wy-
czuwalna w tle, na poziomie maksymalnie $rednioniskim.
Profil drozdzowy czysty, pojawi¢ sie mogg jedynie niskie do
$rednioniskich estry o charakterze czerwonych owocéw
pestkowych i niski, czysty aromat alkoholowy w mocniejszych
wersjach.

Smak: Podobnie jak aromat, profil smakowy jest catkowicie
zdominowany przez nowofalowy chmiel. Czesto stosowane
jest chmielenie na zimno, nalezy wéwczas uwazac, by nie po-
jawity sie nuty trawiaste, ktére sg wada na poziomie wyzszym
od niskiego. Stdd o czystym, neutralnym lub lekko tostowym
charakterze wyczuwalny na poziomie $rednioniskim. Estry
owocowe o charakterze czerwonych owocéw pestkowych na
poziomie od niskiego do $rednioniskiego. Brak innych nut po-
chodzacych z fermentacji, poza niskim alkoholem w wersjach
najmocniejszych. Dopuszczalna najwyzej niska stodycz, zdomi-
nowana przez goryczke, balans zdecydowanie chmielowy. Fin-
isz wytrawny, srednio dtugi, chmielowy.

Goryczka: Sredniowysoka do wysokiej, chmielowa, moze by¢
ostra, ale nie gryzaca. Dtugo utrzymuje sie w ustach.

Wyglad: Barwa jasnoztota do pomarahczowej, klarowne, cho¢
egzemplarze chmielone na zimno moga wykazywac lekkie
zmetnienie. Piana biata raczej zwarta, Srednio obfita, co najm-
niej srednio trwata.

Odczucie w ustach: Peinia Srednioniska do Sredniej, gtadka,
lekka tekstura, bez wyraznej lepkosci. Piwo ma by¢ orzezwia-
jace i "pijalne". Wysycenie $rednie do sredniowysokiego. Moc-
niejsze wersje moga sie charakteryzowac stabo wyczuwalnym
rozgrzewaniem alkoholowym, ale najczesciej bedzie to nieza-
uwazalne. Duze ilosci chmielu, szczegdlnie dodanego na zim-
no, mogg zaowocowad znaczng iloscig tanin w gotowym pro-
dukcie. Istotnym zadaniem piwowara jest zminimalizowanie te-
go ryzyka, gdyz uczucie Sciggania na poziomie wyzszym niz
niski jest czesta wada w piwach w tym stylu.

Surowce i technologia: Nawet 100% jasnego stodu typu
pilznenskiego, z ewentualnie minimalnym dodatkiem lekko
prazonego stodu cookie lub najjasniejszych stoddéw
karmelowych. Dopuszczalny tez jest niewielki dodatek cukru
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aby uzyska¢ zwiekszony poziom odfermentowania lub stodu
pszenicznego dla polepszenia wtasciwosci piany. Dowolne no-
wofalowe odmiany chmielu w znacznych ilosciach, dodane na
dowolnym etapie. Amerykanskie drozdze gérnej fermentacji o
wysokiej zdolnosci odfermentowania brzeczki i niskiej pro-
dukcji estréw. Zacierane na wytrawnie.

Przyktady komercyjne: Anchor "Liberty Ale", Sierra Nevada
"Torpedo Extra IPA", Russian River "Blind Pig IPA", Stone "IPA",
Amager "IPA", Artezan "Bocian", PINTA "Modern Drinking",
Brokreacja "The Alchemist", Dwéch Braci "towca".
Temperatura serwowania: 8-12°C

Szkto: Nonic, shaker

Tabela natezen:

AROMAT | 0 1 2 3 4 5
Chmielowos¢ O 0 0 O e e
Stodowos¢ O e e o0 O O
Estry owocowe O e e o0 o O
Alkoholowos¢ e ¢ 0 O O O
SMAK 0 1 2 3 4 5
Chmielowos¢ O 0 O O e e
Stodowos¢ o e e O O O
Owocowe estry o e e 0o O O
WYGLAD 0 1 2 3 4 5
Obfitos¢ piany O 0O e e e O
Trwatosc piany O 0O O e e o
Poziom zmetnienia e ¢ O O O o©
GORYCZKA 0 1 2 3 4 5
Natezenie O O O O e e
ODCZUCIE W USTACH 0 1 2 3 4 5
Petnia O O e e o O
Nasycenie O 0O O e e ©
Rozgrzewanie alkoholowe e ¢ O O O O
Cierpkosc o o o o o o

(0 - brak, 1 - niski, 2 - Srednioniski, 3 - sredni, 4 - Sredniowyso-
ki, 5 - wysoki)
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