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Parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 9,5-13,5°Blg
Ekstrakt koncowy: 2-3,1°Blg
Zawartos¢ alkoholu: 3,8-5,5% obj.
Goryczka: 15-28 IBU

Barwa: 6-12 EBC

Jasne, lekkie, amerykanskie piwo, o sredniej goryczce. Balans
Zazwyczaj przesuniety w strone stodowg. Piwo o bardzo duzej
pijalnosci. Czasami spotykane réwniez w USA pod nazwg
blonde, blonde ale lub golden ale.

Wyrézniki stylu: Jasnoztote, lekkie, stodowe, pijalne piwo
gérnej (choc zdarzajg sie wyjatki) fermentacji cechujace sie ch-
mielowym aromatem oraz smakiem. W odrdznieniu od
amerykanskiego lagera bardziej stodowe, ztozone, z aro-
matem oraz smakiem pochodzacym od chmielu. W poréwna-
niu do american pale ale posiada nizszg goryczke oraz balans
przesuniety w strone stodowa, nizszy aromat oraz chmielowy
smak.

Historia: Jest to piwo w dosy¢ nowym, amerykanskim stylu,
ktére powstato dla 0s6b rozpoczynajacych swoja przygode z pi-
wem rzemiesiniczym. American blonde ale, dzieki niskiej gory-
czce oraz balansie przesunietym w strone stodowg, jest piwem
o duzej pijalnosci, przystepnym dla 0séb niezaznajomionych z
piwami mocno chmielowymi.

Aromat: Stodowy od niskiego do $redniego, z nutami
zbozowymi, chlebowymi, tostowymi. Dopuszczalne sg nuty
karmelowe na niskim poziomie. Aromat chmielowy na
poziomie od niskiego do sredniego, pochodzacy od dowolnych
odmian chmieli. Moze nadawac¢ aromat owocow cytrusowych,
tropikalnych, ale tez kwiatowy czy przyprawowy. Aromaty
mogg zachowywac balans pomiedzy nutami stodowymi jak i
chmielowymi lub przesuwa¢ go na strone stodowa. Wazne, ze-
by nuty aromatyczne dobrze ze sobag wspétgraty. Do-
puszczalne sg estry pochodzace z pracy drozdzy na poziomie
od niskiego do srednioniskiego, przypominajgce czerwone
owoce.

Smak: Stodowy od niskiego do $redniego, z nutami zbozowy-
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mi, chlebowymi, biszkoptowymi, tostowymi. Smak karmelowy
zazwyczaj nie wystepuje, a jezeli wystepuje to na niskim
poziomie. Smaki chmielowe pochodzace od dowolnego rodza-
ju chmielu, na poziomie od niskiego do $redniego. Balans
powinien by¢ zachowany pomiedzy smakami stodowymi i ch-
mielowymi lub moze by¢ przesuniety w strone stodowg. Smak
stodki $rednioniski do $redniego, zazwyczaj niezbyt mocno
kontrowany goryczka. Dopuszczalne sg estry owocowe, 0
smaku czerwonych owocéw na poziomie od niskiego do Sred-
nioniskiego, pochodzace z pracy drozdzy. Finisz od $rednio
stodkiego do srednio wytrawnego, stodowy, raczej krétki.

Goryczka: Srednioniska do $redniej, chmielowa, niezalegaja-
ca, gtadka.

Wyglad: Barwa piwa od jasnozéttej do ciemnoztotej. Klarowne
do lekko przygaszonego. Piana biata, drobnopecherzykowa, od
mato obfitej do Sredniej. Trwatos¢ piany srednia do Sredniowy-
sokiej.

Odczucie w ustach: Petnia Srednioniska do $redniej. Aksamit-
na, smukta, lekka tekstura. Nasycenie od $redniego do wy-
sokiego. Pozadana bardzo wysoka pijalnos¢. Brak Sciggania,
brak alkoholowego rozgrzewania.

Surowce i technologia: Podstawe stanowi stéd pilznenski
lub pale ale. Mozna, jako dodatek, uzy¢ matej ilosci stoddw
karmelowych w jasnych zakresach barw. Mozna zastosowacd
do 25% stodu pszenicznego w celu nadania bardziej ztozonych
smakdéw stodowych oraz bardziej ziarnistej tekstury. Korzysta
sie z dowolnych odmian chmielu, zaréwno w celu nadania go-
ryczki jak i aromatu. Amerykanhskie drozdze gérnej fermentacji
0 czystym profilu lub angielskie nadajgce lekkie estry owo-
cowe, czasem uzywa Sie drozdzy dolnej fermentacji. Mozna
zaciera¢ infuzyjnie (jednotemperaturowo) w przedziale
66-68°C w celu uzyskania brzeczki z wieksza iloScig cukréw
nie fermentowanych przez drozdze. Fermentacje nalezy prze-
prowadzi¢ w dolnym zakresie temperatury dla danych
drozdzy.

Przyktady komercyjne: Trzech Kumpli "American Beauty",
Browar Karuzela "Potok".

Komentarz: W niektérych wersjach mozna dodac owoce,
przyprawy lub midd, jednak intensywno$¢ smaku i aromatu
wynikajgca z uzytych dodatkéw nie moze przykrywaé smaku i
aromatu pochodzacego ze stodu i chmielu.

Temperatura serwowania: 7-10°C
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Szkto: Pintowa szklanka, nonic.

Tabela natezen:

AROMAT |
Chmielowos¢
Stodowosc
Estry owocowe

SMAK
Chmielowos¢
Stodowos¢
Owocowe estry

WYGLAD
Obfitos¢ piany
Trwatosc piany_
Poziom zmetnienia

GORYCZKA
Natezenie

ODCZUCIE W USTACH
Petnia
Nasycenie
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(0 - brak, 1 - niski, 2 - Srednioniski, 3 - sredni, 4 - Sredniowyso-
ki, 5 - wysoki)
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