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American amber ale
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Parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 11-15°Blg
Ekstrakt koncowy: 2,5-3,5°Blg
Zawartos¢ alkoholu: 4,5-6,2% obj.
Goryczka: 25-45 IBU

Barwa: 20-35 EBC

Pétciemne amerykanskie piwo $redniej mocy. Balans moze wa-
hac sie od bardziej chmielowego do mocniej stodowego, aspek-
ty te zawsze jednak powinny by¢ w bliskiej rownowadze. Na-
jczesciej posiadad bedzie zarédwno karmelowe, jak i cytrusowe
nuty, ktére powinny ze soba wspétgrac.

Wyrézniki stylu: Bursztynowe, petne, chmielowe, sesyjne,
amerykanskie piwo gérnej fermentacji. Ciemniejsze, petnie-
jsze i najczesciej mniej gorzkie, a bardziej stodowe i
karmelowe od american pale ale, chociaz egzemplarze
bardziej nakierowane na chmiel niz na stéd moga by¢ po-
dobne do APA. Mniej gorzkie oraz najczesciej mniej ch-
mielowe, mniej petne, stabsze i bardziej sesyjne od red IPA.
Od american brown ale rézni sie brakiem nut czekoladowych,
palonych lub kawowych. Od ciemniejszych angielskich pale
ale odréznia sie innym profilem chmielowym.

Historia: Stosunkowo nowy styl, powstaty w zachodnich sta-
nach USA na fali piwnej rewolucji.

Aromat: Srednioniski do $redniego aromat amerykanskich ch-
mieli, najczesciej o dominujgcym charakterze cytrusowym, ale
moze tez posiada¢ cechy owocdéw tropikalnych lub
pestkowych, zywicy, spadzi, melona lub kokosa. Stodowos¢
$rednioniska do $redniej, najczesciej z nutg toffi lub karmelu.
Aspekty stodowe i chmielowe mogg by¢ by¢ w réwnowadze
lub dowolny z nich moze dominowag, istotne jest by ze soba
wspotgraty. Estry owocowe (czerwone owoce pestkowe) na
poziomie niskim do Srednioniskiego wyczuwalne w tle. Brak di-
acetylu.

Smak: W smaku, na poziomie srednim do $redniowysokiego,
wyczuwalny powinien by¢ chmiel o cytrusowym lub zy-
wicznym charakterze, opcjonalnie wspartym innymi nutami ch-
mielowymi. Stodowos$¢ na poziomie srednim do $redniowy-
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sokiego powinna stanowi¢ wyrazny kontrast dla chmielu i
mie¢ charakter czysty, chlebowy lub tostowy. Nuty toffi lub
karmelu powinny by¢ przy tym wyczuwalne na poziomie
niskim do $redniego. Aspekty chmielowe i stodowe powinny
by¢ dobrze zbalansowane i cho¢ dowolny z nich moze by¢
wyrazniejszy niz drugi, to zaden nie powinien catkowicie domi-
nowac profilu piwa. Estry owocowe nie grajg duzej roli w
profilu smakowego, powinny by¢ jednak wyczuwalne na
poziomie niskim do $rednioniskiego i mie¢ charakter czer-
wonych owocéw pestkowych. Finisz wytrawny, chmielowo-sto-
dowy, raczej krétki.

Goryczka: Srednioniska do $redniowysokiej, chmielowa,
niezalegajgca, gtadka.

Wyglad: Barwa pomaranczowa do miedzianej. Klarowne do
lekko przygaszonego. Piana biata do kremowej, zwarta, $red-
nio obfita, trwata.

Odczucie w ustach: Petnia srednioniska do $redniej, aksamit-
na i lekka tekstura. Wysycenie srednie do wysokiego. Nie
powinno by¢ rozgrzewajace ani $ciggajace, w przypadku tego
stylu pijalnos¢ jest bardzo pozadana.

Surowce i technologia: Podstawe stanowi stéd pale ale, z
dodatkiem stodéw karmelowych w $rednich lub ciemnych za-
kresach barwy. Dopuszczalny jest dodatek innych stodéw spec-
jalnych w celu nadania piwu unikatowego charakteru. Chmiel
nowofalowy o cytrusowym lub zywicznym charakterze, ewen-
tualnie wsparty innymi odmianami. Amerykanskie drozdze da-
jace czysty profil.

Przyktady komercyjne: Rogue "American Amber Ale", Dain-
ton "Red Eye Rye", Marble "Red Ale", Bird "De Rumoerige
Roodborst", Troegs "HopBack Amber Ale", Arizona Wilderness
"Red Rock Secret", BrewDog "5AM Saint", Evil Twin "Hop
Flood", AleBrowar "Amber Boy", PINTA "Sanrajza", Wrezel
"AAA", Profesja "Bursztynnik", Szatpiw "Kejter, Piwne
Podziemie "Red Rad Rat"

Tabela natezen:

AROMAT | 01 2 3 4 5
Chmielowosé O 0 e e O O
Stodowosc O 0O e e O O
Estry owocowe O e e o o0 o
SMAK 01 2 3 4 5
Chmielowos¢é 0 0 0 e e O
Stodowosc O o O e e O
Owocowe estry O e e o0 o O
WYGLAD 0 1 2 3 4 5
Obfitos¢ piany O 0 O e e O
Trwatosc piany O o O O e e
Poziom zmetniehia e ¢ 0 O O O


https://kompendiumpiwa.pl/american-amber-ale/
mailto:przemyslaw.szczepanczyk@gmail.com
https://kompendiumpiwa.pl/american-pale-ale/
https://kompendiumpiwa.pl/american-pale-ale/
https://kompendiumpiwa.pl/red-ipa/
https://kompendiumpiwa.pl/american-brown-ale/
https://kompendiumpiwa.pl/angielskie-pale-ale/
https://kompendiumpiwa.pl/angielskie-pale-ale/
https://kompendiumpiwa.pl/diacetyl/
https://kompendiumpiwa.pl/diacetyl/
https://kompendiumpiwa.pl/slod-pale-ale/
http://kompendiumpiwa.pl
http://vikingmalt.pl

GORYCZKA 0 1 2 3 4 5
Natezenie O O e e e O
ODCZUCIE W USTACH 0 1 2 3 4 5
Petnia O O e e 0 O
Nasycenie O 0O O e e e

(0 - brak, 1 - niski, 2 - Srednioniski, 3 - $redni, 4 - Sredniowyso-
ki, 5 - wysoki)
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