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Parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 7-12°Blg
Ekstrakt koncowy: 1,0-4,0°Blg
Zawartosc alkoholu: 2-3,2% obj.
Goryczka: 15-25 IBU

Barwa: 4-10 EBC

Niemiecka odmiana piwa o niskiej zawartosci alkoholu. Stylem
bazowym mogg by¢ piwa zaréwno dolnej, jak i gornej fermen-
tacji.

Wyroézniki stylu: Piwem bazowym najczesciej jest helles lub
pils, jednak moga to by¢ tez np. koelsch lub weizen. Leichtbier
zawiera jednak o 30-50% mniej alkoholu i kalorii niz styl ba-
zowy. Opis dotyczy takze starszego Schankbier, ktéry jest jas-
nym piwem w stylu hellesa lub pilsa o zawartosci ekstraktu od
7 do 11°Plato i dopdki zawartos¢ alkoholu nie przekracza ram
okreslonych w niniejszym opisie, takie piwa tez moga by¢
klasyfikowane jako leichtbier, bez koniecznosci stosowania
technik dealkoholizacyjnych.

Historia: Piwo lekkie, odpowiedZ na zmieniajace sie trendy w
stylu zycia i posrednio w piciu piwa, na fali ktérych powstaty
takie napoje piwne, jak np. radler. Piwo coraz czesciej ma
stuzy¢ orzezwieniu, a jego odurzajgce wtasciwosci sg kwestig
uboczna. Styl ten jednak nie przyjat sie zbyt dobrze i nie jest
zbyt popularny (w 2018 r. ponad 85% respondentéw w Niem-
czech odpowiedziato, ze nigdy w zyciu go nie prébowato).

Aromat: Zalezny od stylu, najczes$ciej o niskiej do $red-
nioniskiej stodowosci i podobnej chmielowosci. Lekkie wersje
weizena bedg sie charakteryzowaty $rednioniskim do $Srednie-
go aromatem banana i gozdzika. Profil innych odmian leicht-
biera powinien by¢ czysty i pozbawiony wyraznych aromatéw
estrowych lub fenolowych. Diacetyl, aromaty siarkowe i
zZwigzane z utlenieniem (papierowe) nie sa dopuszczalne w
zadnej odmianie stylu.

Smak: Podobnie jak w aromacie, smak bedzie zalezny od sty-
lu bazowego i zawierat jego cechy charakterystyczne. Wszys-
tkie jednak powinny by¢ wytrawne i zbalansowane lub o balan-
sie przechylonym w strone stodowosci. W przypadku piw
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pszenicznych dopuszczalna jest niska kwaskowosc.

Goryczka: Od niewyczuwalnej do Srednioniskiej, chmielowa,
gtadka, krétka.

Wyglad: Barwa stomkowa do ztotej, klarowne. Piana biata,
$rednio trwata do trwatej, drobna do Sredniopecherzykowe;j,
$rednio obfita do wysokiej.

Odczucie w ustach: Petnia niska do $redniej, pijalne, moze
by¢ wodniste. Wysokie wysycenie zwieksza odczucie orzezwie-
nia.

Surowce i technologia: Technologia produkcji odpowiada
stylowi bazowemu. Wczesniej koficzona jest jednak fermentac-
ja lub piwo jest dealkoholizowane. W warunkach domowych
mozna przeprowadzi¢ zacieranie w wysokich temperaturach
(ok. 72°C), co skutkowad bedzie wyzszg produkcjg niefermen-
towalnych dekstryn, a mniejsza cukréw prostych. W efekcie pi-
wowar otrzyma piwo o stosunkowo niskiej zawartosci alkoholu
i wyzszej petni.

Przyktady komercyjne: Brauerei Beck & Co. "Beck’s Light",
Bitburger "Bitburger Light", Mahr’s Braeu "Mahr's Leicht", Pau-
laner "Munchner Hell Leicht", Paulaner "Premium Leicht".
Temperatura serwowania: 7°C

Szkto: Zalezna od stylu bazowego

Tabela natezen:

AROMAT | 0 1 2 3 4 5
Chmielowos¢ e ¢ ¢ O O O
Stodowosc¢ O e e e O O
Estr¥ owocowe e ¢ o o O O
enole e O o o O O

SMAK | 0 1 2 3 4 5
Chmielowos¢é e ¢ ¢ O O O
Stodowos¢ O e e e O O
Owocowe estry ® ¢ o o O O
Fenole, | e O o o O O
Kwasnos¢ e ¢ O O O ©
WYGLAD 0 1 2 3 4 5
Obfitos¢ piany O 0 o e e o
Trwatosc piany O O o e o o
Poziom zmetnienia e o o o 0 O
GORYCZKA 0 1 2 3 4 5
Natezenie e ¢ ¢ O O O
ODCZUCIE W USTACH 0 1 2 3 4 5
Petnia O e e e O O
Nasycenie O O O O O e

(0 - brak, 1 - niski, 2 - Srednioniski, 3 - Sredni, 4 - Sredniowyso-
ki, 5 - wysoki)
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