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Zytnia IPA
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Parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 14-18°Blg
Ekstrakt koncowy: 2,5-3,5°Blg
Zawartos¢ alkoholu: 5,5-7,5% obj.
Goryczka: 50-75 IBU

Barwa: 12-28 EBC

Mocno chmielone piwo o Sredniej mocy, potaczenie intensy-
wnych aromatéw chmielowych z charakterystycznym dla zyta
profilem smakowym i lepka tekstura.

Wyrézniki stylu: Wysoko chmielowe, gorzkie, wytrawne, nie-
co lepkie lub oleiste, mocne piwo gdérnej fermentacji. Réwnie
lub bardziej wytrawne jak west coast IPA, z podobnie intensy-
wnymi aromatami chmielowymi, ale z charakterystycznymi
pikantnymi nutami zytnimi.

Historia: Zytnia IPA jest nowym stylem zapoczatkowanym w
USA przez rzemieslnicze browary stale poszukujgce nowych
smakéw i sposobdéw na to, by sie wyrdznic.

Aromat: Dominuje sredniowysoka do wysokiej chmielowos¢ o
charakterze raczej typowym dla nowofalowych odmian ch-
mielu, cho¢ jego konkretny profil aromatyczny jest dowolny.
Unika¢ powinno sie jedynie wyraznych nut trawiastych od nad-
miernego chmielenia na zimno. Stodowos$¢ Srednioniska, w
mocniejszych wersjach srednia, czysta, zbozowa, koniecznie z
wyczuwalnymi ziemistymi nutami stodu zytniego. Aromaty
karmelowe najwyzej na niskim poziomie. Estry na poziomie
niskim do $redniego, o charakterze zéttych lub zielonych
owocoéw (brzoskwinia, morela, mirabelka, agrest, jabtko,
gruszka). Dopuszczalny niski poziom wyczuwalnego w aroma-
cie alkoholu. Brak nut siarkowych.

Smak: W smaku chmiel na poziomie sredniowysokim do wy-
sokiego réwnowazy czystg zbozowo-chlebowga stodowos¢, wy-
czuwalng na poziomie srednim do Sredniowysokiego. Charak-
terystyczny, ziemisty, korzenny, nieco pikantny smak stodu
zytniego musi by¢ obecny na co najmniej $rednio niskim
poziomie. Dopuszczalne sg niskie nuty karmelowe. Alkohol wy-
czuwalny na poziomie najwyzej $rednioniskim w najmocnie-
jszych wersjach, w stabszych nie powinien wystepowad. Estry
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owocowe moga by¢ obecne na poziomie najwyzej Srednim, nie
powinny zaburzaé¢ chmielowo-zytniego profilu. Wszelka stody-
cz jest niepozadana. Finisz zdecydowanie wytrawny, zytni,
pikantny, chmielowy.

Goryczka: Wysoka, chmielowa, moze by¢ ostra, ale musi po-
zostac przyjemna w odbiorze, moze zalegad.

Wyglad: Barwa ciemnoztota do czerwonej. Moze by¢ nieco za-
mglone od chmielenia na zimno lub catkowicie klarowne. Sred-
nio obfita, Srednio trwata, raczej drobna, biata lub jas-
nobezowa piana.

Odczucie w ustach: Petnia srednioniska do $redniej. Nieco
lepka, kisielowata tekstura. Wysycenie Srednie do Sredniowy-
sokiego. Dopuszczalne lekkie rozgrzewanie alkoholowe. Efekty
$ciggania lub wysuszania ust sg wada na poziomie wyzszym
niz niski.

Surowce i technologia: Stéd bazowy to pilznenski (w USA
nazywany czesto two-row pale ale), z dodatkiem 15-25% sto-
du zytniego lub/i niestodowanego zyta. Stody karmelowe, jesli
w ogéle, powinny by¢ dodawane ostroznie, tak by nie
zaburzy¢ wytrawnego profilu piwa. Mozna doda¢ niewielka
ilos¢ rafinowanego cukru. Szczegdlnie dotyczy to mocnie-
jszych wersji stylu. Zacierane na wytrawnie. Chmiel dowolny,
ale najlepsze interpretacje stylu beda charakteryzowaty sie
aromatami nowofalowych (niekoniecznie amerykanskich) od-
mian chmielu. Chmielenie na zimno w tak wytrawnym piwie
powinno by¢ wykonywane ostroznie, poniewaz wszelka trawi-
astos¢ lub cierpkos$¢ nie znajdzie kontry w postaci stodkiego
profilu stodowego. Drozdze amerykanskie dajace czysty profil
fermentacji lub angielskie, charakteryzujace sie umiarkowang
produkcjg estréow. Woda miekka lub siarczkowa.

Przyktady komercyjne: Firestone Walker "Wookey Jack
Black Rye IPA", Bear Republic "Hop Rod Rye Ale", AleBrowar /
Nggne @ "Deep Love", Raduga "Sunset Blvd"

Temperatura serwowania: 8-12°C

Szkto: Nonic, shaker

Tabela natezen:

AROMAT | | 0 1 2 3 4 5
Chmielowos¢é O 0 O O e e
Stodowos¢ O O e e O O
Estry owocowe O e e e O O
Alkoholowos¢ e ¢ 0 O O O
SMAK | 01 2 3 4 5
Chmielowos¢ O 0 O O e e
Stodowosc 0 0 0O e e O

O e e e o O

Owocowe estry


http://kompendiumpiwa.pl/zytnia-ipa/
mailto:przemyslaw.szczepanczyk@gmail.com
http://kompendiumpiwa.pl/slod-pilznenski/
http://kompendiumpiwa.pl/slod-zytni/
http://kompendiumpiwa.pl/slod-zytni/
http://kompendiumpiwa.pl
http://vikingmalt.pl

WYGLAD 0 1 2 3 4 5
Obfitos¢ piany O O O e e o
Trwatosc piany O O O e e e
Poziom zmetnienia e ¢ 0 O O O
GORYCZKA 0 1 2 3 4 5
Natezenie O O O O O e
ODCZUCIE W USTACH 01 2 3 4 5
Petnia O O e e o O
Nasycenie O o o e e o
Rozgrzewanie alkoholowe e ¢ O O O O
Cierpkosc¢ o o o O O O

(0 - brak, 1 - niski, 2 - Srednioniski, 3 - $redni, 4 - Sredniowyso-
ki, 5 - wysoki)
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