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Parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 7-30°Blg
Ekstrakt kohcowy: 1-10°Blg
Zawartos¢ alkoholu: 3-15% obj.
Goryczka: 3-100 IBU

Barwa: 10-60 EBC

Styl czesto nazywany réwniez Italian Grape Ale (IGA), ponie-
waz powszechnie przyjmuje sie, ze wywodzi on sie z Wtoch, w
ktérych zaczeto taczy¢ piwo z winem korzystajgc z miejs-
cowych tradycji. Trend rozwinat sie niezaleznie lub zostat szy-
bko podchwycony w wielu innych krajach. Dobrym przykta-
dem jest Portugalia, gdzie réwniez uznaje sie te hybryde za re-
gionalny styl piwny.

Wyrézniki stylu: Nie jest to styl sensu stricto, lecz potacze-
nie dowolnego stylu piwnego z dowolng tradycjg winiarska. Je-
dyne co jest w jego przypadku oczywiste to fakt, ze oba trunki
musza odgrywac réwne role w bukiecie.

Historia: Za ojczyzne stylu uznaje sie Wtochy, gdzie jest bard-
zo popularny. Na podstawie najpopularniejszych piw mozna st-
wierdzi¢, ze rynkowa rzeczywisto$¢ od samego poczatku
wykraczata poza ramy, w jakie BJCP ubrato to piwo, oficjalnie
uznajac IGA za kategorie konkursowa. Dla Wiochéw od
poczatku najistotniejsza byta réznorodnos¢ i oddanie terrior
danego regionu, tak samo jak ma to miejsce w przypadku win.
Stad nie wypracowali oni jednolitej interpretacji tego stylu, a
raczej kazdy browar prébowat stworzy¢ co$ oryginalnego i od-
dajacego niepowtarzalny charakter regionu z ktérego pochodz-
it. W sprzedazy mozemy spotkac zatem IGA inspirowane prak-
tycznie dowolnym wioskim winem, jak réwniez wersje dzikie,
spontaniczne, lezakowane w beczkach oraz wykonane na
bazie Imperialnych stoutéw lub mocno chmielonych IPA. Jako,
ze wtoska scena piwowarska od samego poczatku byta dos¢
mocno zwigzana z belgijskimi wytwércami lambikéw, obecnie
mozemy spotkad tez coraz wiecej winogronowych piw nawigzu-
jacych do tego tradycyjnego stylu. Inne kraje europejskie (jak
Portugalia), ktére chwalg sie bogata tradycjg winiarska
réwniez coraz chetniej eksperymentujg z winogronami, a w ot-
wartym na nowinki USA szybko podchwycono ten trend
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(szczegdlnie wsrod browaréw specjalizujgcych sie w piwach
dzikich i spontanicznych).

Aromat: Zwykle jest bardzo ztozony, jednak zdarzajg sie piwa
jasne z dodatkiem jasnych odmian winogron o dos¢ jed-
nowymiarowym profilu. Najistotniejszy jest wspominany juz
balans miedzy strong piwng i winna. Winna czes$¢, w przypad-
ku uzycia jasnych odmian winogron, moze wnosi¢ aromaty
jabtek, gruszek, owocéw tropikalnych, pestkowych, cytruséw,
nafty, ziét. Odmiany ciemne wniosg aromat czerwonych
owocow, przypraw, réz. Wraz z lezakowaniem moga pojawiaé
sie réwniez aromaty wanilii, kawy, czekolady, marcepanu, dze-
mu, suszonych owocéw, sherry, tytoniu. Uzycie suszonych
winogron wniesie do bukietu aromaty takiej, jak: rodzynki, sus-
zone sliwki, daktyle, figi. Fermentacja malolaktyczna zaowocu-
je nutami jogurtu czy $mietany. Mnogo$¢ aromatéw pochodza-
cych od surowcéw piwowarskich jest nieomal nieograniczona.
Mozemy spodziewac sie petnego spektrum aromatéw sto-
dowych, chmielowych, fermentacyjnych, jak réwniez aro-
matdéw pochodzace od dojrzewania w beczkach, fermentacji
brettami, fermentacji spontanicznej, zakwaszania bakteriami
kwasu mlekowego.

Smak: Najwazniejszy jest odpowiedni balans. Poza tym sky is
the limit. Mozemy spodziewad sie petnej gamy smakdw, ana-
logicznych do nut ktére pojawiajg sie w aromacie. Réwniez
smaki podstawowe powinny sie dobrze balansowad. Dlatego,
w przypadku piw kwasnych, kwasnos¢ nie powinna by¢ prze-
sadnie wysoka, tak samo jak goryczka w przypadku piw obfi-
cie chmielonych.

Goryczka: Odpowiednia do stylu bazowego, jednak nie powin-
na by¢ przesadzona. Moze by¢ potegowana przez wrazenie
$ciggania wywotane przez taniny wprowadzone do piwa wraz
z dodatkiem winogron (skérki, pestki, szyputki).

Wyglad: Kolor jest praktycznie dowolny i zalezny od stylu ba-
zowego oraz uzytego rodzaju winogron. W przypadku uzycia
ciemnych odmian winogron moze posiada¢ rubinowe refleksy,
ktére wraz z wiekiem bedg zanika¢, a barwa zacznie przybier-
a¢ odcienie brudno brazowe. Istotna dla winiarstwa
klarownos¢ powinna by¢ dobra, jednak ze wzgledu na dodatek
Swiezych owocéw lub metnosc stylu bazowego zdarzac sie
moga piwa metne. Piana réwniez powinna by¢ adekwatna do
stylu bazowego. Moze by¢ czerwonawa w przypadku uzycia
ciemnych odmian winogron. Powinna by¢ obfita i raczej
drobnopecherzykowa. Jej trwatos¢ moze by¢ obnizona.

Odczucie w ustach: Ciato powinno by¢ adekwatne do stylu
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bazowego. Wysycenie powinno by¢ raczej wysokie, ale tu
takze wyznacznikiem powinien by¢ styl bazowy. Winogrona
moga wprowadza¢ dodatkowe taninowe $cigganie, szczegdl-
nie w przypadku moszczu dtugo macerowanego na wyttokach
co jest typowe dla win czerwonych, ale zdarza sie réwniez
przy produkcji win biatych. Alkoholowo$¢ powinna by¢ dosto-
sowana do stylu bazowego.

Surowce i technologia: Od strony piwowarskiej dopuszc-
zone jest praktycznie wszystko, wtgcznie z obfitym chmiele-
niem, fermentacja dowolnym szczepem drozdzy piwnych (w
tym brettanomyces), fermentacja spontaniczna, zak-
waszaniem i lezakowaniem w beczkach. Od strony winiarskiej
réwniez dostepne jest wszystko co oferuje wiedza winiarska, a
nawet jeszcze wiecej (jak chocby lezakowanie piwa na
wyttokach). Winogrona moga zosta¢ dodane w dowolnej for-
mie (od moszczu, przez jego koncentrat, rodzynki, az po
wyttoki) i na dowolnym etapie. Do produkcji moszczu moga
zostac uzyte praktycznie dowolne odmiany winogron, jak
réwniez wyselekcjonowane grona porazone szlachetna
plesnia, rodzynki lub grona wymrozone przez przymrozki.
Moszcz moze by¢ poddany dtugiej lub krétkiej maceracji. Fer-
mentacja moze by¢ prowadzona réwniez za pomocg szlachet-
nych drozdzy winnych lub dzikich drozdzy obecnych na
skérkach. Moszcz i brzeczka moga by¢ fermentowane oddziel-
nie, jak réwniez wymieszane i fermentowane jednoczesnie.
Kwasno$¢ moze zostad obnizona za pomoca fermentacji malo-
laktycznej. Gotowy trunek lub tylko moszcz moze by¢
lezakowany nie tylko w beczkach ale réwniez w amforach.

Przyktady komercyjne: LoverBeer "BeerBera", Barley
"BB10", Montegioco "Tibir", Ca del Brado "U baccabianca",
Funk Factory Geuzeria "Cervino Sangiovese", Cantillon "Vi-
gneronne", Cantillon "Lambic d'Aunis", Pinta "Grape Ale", Pin-
ta / Amarcord "PIGA", Pinta "Grape Ale - Red", Olimp
"Bacchus", Faktoria "Atilla", AleBrowar / Pinta / Piwoteka B--
Day 4.0 "Panie Proszg Panéw"

Komentarz: Ze wzgledu na brak definicji, czym witasciwie jest
grape ale, piwa tego typu powinny by¢ oceniane jako wariacje
na temat stylu bazowego z balansem uchwyconym tak, by
cechy stylu oraz wina (czy wrecz konkretnej jego apelacji),
byty na poréwnywalnych, dobrze wyczuwalnych poziomach. W
przypadku piw nie bazujacych na konkretnym stylu, istotny
jest balans cech wynikajacych z uzytych surowcdw i technik pi-
wowarskich oraz cech wynikajgcych z uzycia winogron. Czesto
spotykanym przyktadem piw z niewtasciwym balansem sg pi-
wa dzikie, w ktérych aromaty typowe dla drozdzy (brettano-
myces catkowicie zdominowaty bukiet.

Szkto: kieliszek do wina lub szkto degustacyjne

Bibliografia:

- 2015 BJCP Style Guidelines

- WSET Level 4 Systematic Approach to Tasting Wine

- Beer stories. Italian Grape Ale: a unique style for a Bel Paese
beer

Tabela natezen:
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AROMAT | 0 1 2 3 4 5
Chmielowos¢ e o o o o O
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(0 - brak, 1 - niski, 2 - Srednioniski, 3 - $redni, 4 - Sredniowyso-
ki, 5 - wysoki)


https://www.bjcp.org/docs/2015_Guidelines_Beer.pdf
https://www.wsetglobal.com/media/3456/wset_l4_diploma_sat-wines_en_jul-2016.pdf
http://www.gamberorosso.it/en/food-news/1024576-beer-stories-italian-grape-ale-a-unique-style-for-a-bel-paese-beer
http://www.gamberorosso.it/en/food-news/1024576-beer-stories-italian-grape-ale-a-unique-style-for-a-bel-paese-beer
http://kompendiumpiwa.pl
http://vikingmalt.pl

