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Wedzony kozlak

(rauchbock)
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Parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 16-18°Blg
Ekstrakt koncowy: 3,5-5,5°Blg
Zawartosc alkoholu: 6,5-7,5% obj.
Goryczka: 20-30 IBU

Barwa: 28-56 EBC

Wedzona wersja tradycyjnego (ciemnego) koZlaka. Mocne, sy-
cace piwo stodowo-wedzone.

Wyroézniki stylu: Ztozone, wedzone, stodowe, mocne,
ciemne, sycace, petne, niemieckie piwo dolnej fermentac;ji.
Petniejsze i mocniejsze niz rauchmaerzen.

Historia: Tradycyjny styl wywodzacy sie z Frankonii. Znany
takze w innych czesciach Bawarii oraz w Czechach, chociaz
mniej popularny niz piwa wedzone o nizszym ekstrakcie. War-
zone raczej sezonowo lub na specjalne okazje.

Aromat: Srednioniski do $redniowysokiego aromat wedzony,
kojarzacy sie z wedlinami lub oscypkiem. Srednio wysoka sto-
dowos¢ z nutami razowego chleba, skdrki ciemnego chleba,
orzechdéw laskowych i wioskich. Dopuszczalne srednioniskie
aromaty karmelowe. Ciemne stody w duzym stezeniu moga
produkowa¢ aromaty kojarzone z ciemnymi owocami, takimi
jak wisnie, sliwki, czerwone winogrona, rodzynki. Aromaty te
beda wyczuwalne szczegdlnie w mocniejszych i starszych
piwach i nie sg wada, jesli pozostajg w tle. W potaczeniu z aro-
matami wedzonymi wspomniane nuty owocowe moga wzboga-
ci¢ bukiet o sugestie wedzonych sliwek. W takim wypadku
nalezy uznac to za ceche pozadang, czynigcg piwo jeszcze
bardziej ztozonym. Dopuszczalny jest niski poziom wyczuwal-
nego alkoholu i/lub estréw owocowych. Brak aromatéw ch-
mielowych, diacetylu, nut siarkowych.

Smak: Sredniowysoki, bogaty, ztozony smak stodowy o
charakterze razowego chleba z nutami skérki ciemnego chle-
ba, pumpernikla, tostowymi, potgczony ze Srednioniskimi do
$redniowysokich nutami dymu wedzarniczego. Dopuszczalna
jest Srednio niska karmelowo$¢ zwigzana z dtugim go-
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towaniem i niewielkim dodatkiem stodéw karmelowych. Niski
posmak ciemnych owocéw, w szczegdlnosci wedzonych $li-
wek, pochodzacy ze stodéw i niskiej zawartosci estrow, jest
pozadany. Poza tym profil czysty bez aromatéw siarkowych i
diacetylu. Niskie nuty szlachetnego niemieckiego chmielu o
charakterze ziotowym lub korzennym nie sg wada, ale najczes-
ciej nie wystepuja. Ze wzgledu na niska goryczke i wysoka sto-
dowos¢, piwo moze sprawiaé wrazenie stodkiego. Finisz pétwy-
trawny, ztozony, stodowy, z nutami ciemnego chleba i wedzon-
ki dtugo utrzymujacymi sie w posmaku.

Goryczka: Srednio niska, zdominowana przez stodowo$¢, alko-
holowo-chmielowa, krétka.

Wyglad: Barwa pomarahczowoczerwona do ciemnobrazowej,
klarowne. Piana bezowa do jasnobrazowej, obfita, zwarta, tr-
wata.

Odczucie w ustach: Petnia Sredniowysoka. Aksamitna, kre-
mowa tekstura, oleista od wedzonki. Sycace, lekko rozgrzewa-
jace. Dopuszczalna niska lepko$¢ w ustach od alkoholu i
dekstryn. Wysycenie $rednioniskie do $redniego.

Surowce i technologia: Stody monachijskie, red ale,
niewielkie ilosci stodéw karmelowych, ewentualnie drobny do-
datek stodéw barwigcych. Wedzony stdd moze stanowié
20-100% zasypu. Niemiecki chmiel. Czyste, drozdze dolnej fer-
mentacji pozwalajace piwu zachowa¢ stodowy charakter.
Zacierane dekokcyjnie oraz dtugie gotowane w celu uzyskania
duzych ilosci zwigzkéw Maillarda.

Przyktady komercyjne: Aecht Schlenkerla "Rauchbier Ur-
bock", Weiherer "Rauchbock”, Drei Kronen "Haluator", Rittmay-
er "Smoky George", Mazany Lisak "Blc¢ek", Chotoviny Dno Py-
tle "Nostradamus MDLXVI", De Molen/Sound "Ball & Chain",
Solipiwko "1978", PINTA "Jak w Dym", Browar Kormoran "Po-
dréze Kormorana Rauchbock"

Temperatura serwowania: 7-9°C
Szkto: Szklanka, kufel lub pokal

Tabela natezen:

AROMAT 0 1 2 3 4 5
Chmielowos¢é e 0 0 O O O
Stodowosc O o O O e o
Estry owocowe e ¢ O O o0 ©
dzonka, | o 0O e e e O
Alkoholowos¢ e ¢ 0O O O O
SMAK 0 1 2 3 4 5
Chmielowogsé e 0 0 O O O
Stodowosc¢ o o O O e o©
Owocowe estry e ¢ 0O O O O
Wedzonka O O e e e O
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WYGLAD 01 2 3 4 5
Obfitos¢ piany O 0O O O e e
Trwatosc piany O o O O e e
Poziom zmetniehia e 0o O O O O
GORYCZKA 0 1 2 3 4 5
Natezenie O e O O O ©
ODCZUCIE W USTACH 0 1 2 3 4 5
Petnia O 0 0 O e O
Nasycenie O o e e o0 o

[ ] [ ] o o o o

Rozgrzewanie alkoholowe

(0 - brak, 1 - niski, 2 - Srednioniski, 3 - sredni, 4 - Sredniowyso-
ki, 5 - wysoki)
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