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Stod Red Active

Opis:

To wyjatkowy stdd, ktéry nie ma swojego odpowiednika, stad
nazwa wtasna. Wnosi do piwa bardzo wyrazne aromaty ko-
jarzace sie z ciastkami, orzechami, skérka razowego chleba,
pumperniklem i miodem gryczanym oraz intensywna, czer-
wong barwe. Wytwarzany ze specjalnej odmiany jeczmienia w
procesie przypominajacym suszenie innych stodéw podsta-
wowych, gdzie temperatura podnoszona jest az do 100°C. Mi-
mo tak intensywnego suszenia udaje sie rzecz dotychczas uz-
nawana za niemozliwg - aktywnos¢ enzymoéw w stodzie jest
poréwnywalna ze stodem pilznenskim i wynosi min. 230 WK w
suchej masie. Oznacza to, ze nie tylko mozna uzy¢ go jako sto-
du podstawowego, ale takze tgczy¢ z innymi surowcami niesto-
dowanymi i karmelami.

Zastosowanie:

Mozna stosowaé do 100% zasypu. Ze wzgledu na skomp-
likowany aromat i gteboki kolor Viking Stéd Red Active Swiet-
nie sprawdza sie jako baza do piw niskoalkoholowych. Z oczy-
wistych wzgledéw stanowi doskonata podstawe do piw, w
ktérych podkresli¢ chcemy skomplikowany, stodowy profil, ta-
kich jak np. koZlaki. W mocno chmielowych piwach nie zasta-
nia chmielowego aromatu i w finiszu, zamiast wytrawnosci jak
to jest w przypadku niektérych stodéw karmelowych, daje przy-
jemng ciasteczkowos¢.

Przyktadowe parametry na podstawie specyfikacji Vik-
ing Malt:
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Przechowywanie i bezpieczenstwo:

Stéd powinien by¢ przechowywany w chtodnym (<20°C),
suchym (<40 RH%) i bezwonnym miejscu. W takich
warunkach dopuszczalny okres sktadowania stodu wynosi co
najmniej 12 miesiecy. Nalezy dba¢, by produkt nie stykat sie z
gorgcymi powierzchniami oraz unika¢ wdychania pytu ze sto-
du.
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