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Stod barwiacy

Opis:

Stéd barwiacy jest wytwarzany w procesie prazenia stodu
pilznenskiego. Finalna temperatura to az 200°C. Jego dziatanie
amylolityczne jest zerowe, a zawartos¢ ekstraktu raczej niska.
Wnosi do piwa gtéwnie barwe i aromat, ktéry mozna przyréw-
na¢ do popiotowego, dymnego, palonego, ale nie tak gryzacy,
jak w przypadku palonego jeczmienia.

Zastosowanie:

Stéd barwiacy jest uzywany gtéwnie do ciemnych piw typu
porter i stout. Zwykle dawki 1-2% dajg juz wyrazng zmiane
koloru, bez znaczacego wptywu na smak, a wyzsze zmieniaja
réwniez te ceche piwa. Dawki przekraczajace 10% naleza do
rzadkosci. Najlepiej doda¢ go w ostatnich minutach zacierania
lub tez wczesniej stéd umiesci¢ w woreczku i ekstrahowad
chtodna woda, ktérg pézniej mozemy uzy¢ jako wody
zaciernej (co wptywa na obnizenie jej pH) lub tez doda¢ ja
pdzniej, w czasie gotowania, do uzyskania pozadanej barwy
brzeczki. To stody tego typu, w niewielkiej ilosci, nadaja niek-
térym piwom czerwony kolor.

Przyktadowe parametry na podstawie specyfikacji Vik-
ing Malt:
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Przechowywanie i bezpieczenstwo:

Stéd powinien by¢ przechowywany w chtodnym (<20°C),
suchym (<40 RH%) i bezwonnym miejscu. W takich
warunkach dopuszczalny okres sktadowania stodu wynosi co
najmniej 12 miesiecy. Nalezy dba¢, by produkt nie stykat sie z
goracymi powierzchniami oraz unika¢ wdychania pytu ze sto-
du.
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