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siarki,

Najczestsze skojarzenia:
zapalona zapatka, siarka, dfawigcy

Pochodzenie:
Drozdze, btedy produkcyjne.

Charakterystyka:

Aromat ten jest wynikiem obecnosci siarczynéw. Moze wchodz-
i¢ w interakcje z innymi substancjami smakowo-zapachowymi,
takimi jak aldehyd octowy czy grupami karbonylowymi, masku-
jac ich zapach. Niektére drozdze lagerowe moga tworzy¢ ten
zwigzek podczas fermentacji, zalezy to od uzywanego szczepu
i szczegbtowych warunkéw. Duze stezenie dwutlenku siarki
jest toksyczne dla drozdzy i bakterii.

przyczyny powstawania:
- uzycie szczepu drozdzy, ktéry produkuje wiecej dwutlenku
siarki

Mozliwosc eliminacji:

- uzycie innego szczepu drozdzy

- dobre napowietrzenie brzeczki i brak kontaktu z tlenem w
dalszym procesie

- zapewnij burzliwsza fermentacje

- lezakowanie piwa

Sposob degustacji:

Aby wyczu¢ ten zapach, zakre¢ piwem, aby uwolni¢ aromat, a
nastepnie wezZ kilka krétkich wdechéw. Dwutlenek siarki moze
tez powodowac wrazenie faskotania lub mrowienia w nosie.

Prég wyczuwalnosci:
7 mg/l

Typowe stezenie w piwie:
Dwutlenek siarki jest trujacy dla zwierzat i szkodliwy dla
roslin. Ma wtasnosci bakteriobdjcze i plesniobdjcze. Czesto sto-
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sowany jest jako konserwant (E220), szczegdlnie do win
(réwniez markowych) i suszonych owocéw. W przypadku obec-
nosci w jedzeniu dwutlenku siarki wiekszej niz 10 ppm na pro-
dukcie w Europie i USA musi pojawi¢ sie oznaczenie ,zawiera
siarczyny”. Wyzsze stezenia moga by¢ niebezpieczne dla ast-
matykéw.


mailto:paweleszczynski@gmail.com
http://kompendiumpiwa.pl
http://vikingmalt.pl

