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H2S / SIARKOWODOR
/] HYDROGEN SUL-
PHIDE (0721)
(siarkowodor)

Autor: Pawet Leszczynski

Najczestsze skojarzenia:
siarkowy, zgnite jajo

Pochodzenie:
Drozdze, zakazenie mikrobiologiczne.

Charakterystyka:

Siarkowodér wystepuje we wszystkich piwach, ma tylko rézne
stezenie. Wytwarzany jest przez drozdze podczas fermentacji
oraz, czasem, podczas lezakowania, na skutek rozpadu innych
siarkowych zwigzkdw. Mogg produkowa¢ go réwniez bakterie.
W matych stezeniach H2S wprowadza ,Swiezy” aromat do pi-
wa, w wiekszych bywa wada. Wyczuwanie go w piwie w
matych stezeniach moze by¢ wyzwaniem, poniewaz jest wy-
soce lotny i nasze zmysty szybko sie do niego adaptuja. Na-
jwiecej siarkowodoru produkujg drozdze lagerowe.

przyczyny powstawania:

- zakazenie bakteryjne (bakterie Zymomonas, Pectinatus, Me-
gasphaera)

- niedokonczona fermentacja

- autoliza drozdzy

Mozliwos¢ eliminacji:

- zachowanie lepszej higieny w browarze

- dtuzsze lezakowanie piwa

- uzycie innego szczepu drozdzy

- oddzielenie drozdzy od piwa niedtugo po burzliwej fermen-
tacji

Sposob degustacji:

Zakryj szklanke reka (upewniajac sie, ze nie ma na niej ob-
cych zapachéw), zakre¢ szklanka, aby uwolni¢ aromat, pod-
nies reke i szybko wez pojedyncze, krétkie wdechy. Uwazaj,
aby nie wystawi¢ sie wczesniej na dziatanie tego aromatu,
poniewaz nasz wech bardzo szybko sie do niego adaptuje.
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Typowe stezenie w piwie:
0,001-0,2 mg/I

Préog wyczuwalnosci:
4 ug/l (powyzej 4 mg/l zapach jest odczuwany jako bardzo sil-

ny)

Typowe stezenie w piwie:

Jako stezenie niebezpieczne dla zdrowia przyjmuje sie 6 mg/l.
Siarkowoddr powstaje w niewielkich ilosciach w przewodzie
pokarmowym w wyniku rozktadu biatek zawierajgcych siarke i
jest jedng z przyczyn nieprzyjemnego zapachu gazéw jeli-
towych. Najlepsza temperatura wyczuwania to 6°C.
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