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Parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 10-11°Blg
Ekstrakt koncowy: 2-3,5°Blg
Zawartosc alkoholu: 3,2-4,2% obj.
Goryczka: 20-35 IBU

Barwa: 5-12 EBC

Lekkie, orzezwiajgce, sesyjne czeskie piwo. Pomimo niskiego
ekstraktu i umiarkowanego nachmielenia jest bogate w smaku
i aromacie. Ulubiony styl piwa w Czechach, ktéry mozna
znalez¢ w ofercie prawie kazdego czeskiego browaru. Opis sty-
lu odnosi sie zarédwno do najpopularniejszych "dziesigtek", jak
i do nieco rzadszych "jedenastek", ktére poza zawartoscia eks-
traktu i alkoholu zachowujg podobng charakterystyke.

Wyroézniki stylu: Mniejsza zawartos¢ ekstraktu i alkoholu
oraz nizsza goryczka niz w czeskich jasnych petnych "dwu-
nastkach". Bardziej stodowe, stodsze i mniej chmielowe niz
niemiecki pils. Mniej wytrawne i bogatsze w aromatyczne pro-
dukty fermentacji niz monachijskie jasne.

Historia: Josef Groll, piwowar browaru w Pilznie, produkowat
dwa rodzaje jasnego piwa: vycepni oraz "lezak". Byty to praw-
dopodobnie odpowiednio piwa o0 10 i 12°Blg. Od tej pory (lata
40. XIX wieku) te dwa rodzaje odpowiadajg za prawie catg
czeska konsumpcje piwa. Chociaz stowo vycepni znaczy
"wyszynk", to nie ma to zwigzku ze sposobem podawania tego
piwa, a wytacznie z jego ekstraktem, analogicznie do
niemieckiego Schankbier.

Aromat: Srednioniski do éredniego aromat stodowy o charak-
terze Swiezego jasnego chleba lub zboza, opcjonalnie z niski-
mi nutami orzechowymi lub miodowymi. Srednioniski do $red-
niego aromat czeskiego chmielu (kwiatowy, ziotowy, korzen-
ny). Estry owocowe, o charakterze czerwonych jabtek lub
gruszek, na maksymalnie niskim poziomie. Jako, ze jest to pi-
wo przeznaczone do picia raczej na swiezo, wszelkie aromaty
wynikajgce z utlenienia sa wada, podobnie jak aromaty
wynikajgce z niedolezakowania, poza diacetylem na poziomie
najwyzej niskim oraz niskim siarkowodorem. Niedopuszczalne
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sg inne aromaty siarkowe oraz aldehyd octowy. Ze wzgledu
na fakt, ze czeskie piwa produkowane sg nieraz w zaktadach
liczagcych sobie ponad 150 lat, w oryginalnych przedstawi-
cielach tego stylu czasem wyczuwalne sg aromaty piwniczne,
ziemiste i/lub metaliczne. W przypadku piw domowych nie
powinny one raczej wystepowac. Piwa tego rodzaju czesto
sprzedawane sg w zielonych butelkach, co moze by¢ umysing
praktyka producentéw, ktérzy w ten sposéb chca upewnic sie,
ze piwo sie szybciej naswietli, uzyskujac aromat pozadany
przez niektérych klientéw. Na konkursach, efekty naswietlenia
piwa bedga jednak uznawane za wade.

Smak: Srednioniska do éredniej, chlebowa lub zboZzowa stodo-
wos¢. Srednioniski do $redniego smak czeskiego chmielu (kwi-
atowy, ziotowy, korzenny). Estry owocowe na maksymalnie
niskim poziomie o charakterze czerwonych jabtek lub gruszek.
Balans moze wahac sie od zréwnowazonego do umiarkowanie
stodowego. Dopuszczalny diacetyl na poziomie maksymalnie
niskim. Szczegdlnie diacetyl, ktéry nadaje piwu dodatkowa
gtadkos¢ i pozorna petnie moze uczyni¢ piwo nawet bardziej
ztozonym, nie jest jednak wymagany. Finisz pétwytrawny, krét-
ki do $rednio dtugiego.

Goryczka: Goryczka Srednioniska do $redniej, chmielowa,
lekko ostra. Powinna by¢ wywazona tak, by wspotgrac z eks-
traktem koncowym, réwnowazac stodycz w finiszu. Nie powin-
na zalegac.

Wyglad: Barwa zétta do ztotej, klarowne. Piana drobna, obfi-
ta, biata, trwata.

Odczucie w ustach: Petnia Srednioniska do Sredniej. Wysyce-
nie srednie. Piwo moze by¢ minimalnie lepkie od cukréw
resztkowych oraz oleiste od diacetylu.

Surowce i technologia: Stéd pilznenski i czeski chmiel
(gtéwnie zatecki). Dopuszczalny niewielki dodatek najjasnie-
jszych stodéw karmelowych w celu podbicia petni, jednak
nalezy sie stara¢, by cata petnia wynikata z odpowiednio prze-
prowadzonego zacierania, ktére tradycyjnie odbywa sie dekok-
cyjnie. Czyste lub umiarkowanie estrowe czeskie drozdze dol-
nej fermentacji, ktéra poprowadzona jest w niskich temperatu-
rach i moze powodowac¢ pozostawanie w piwie diacetylu. Miek-
ka, nisko zmineralizowana woda.

Przyktady komercyjne: Unéticky pivovar "Unétické pivo
vyroéni 10°", Svijany "Desitka", Svijany "M&z", Snajdr
"Vykutdlena 10", DaleSice "Osvald", Rychtar "Chasnik", Chodo-
var "PaSerdk", Kocour "studentska 10°", Budweiser "Budvar
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svétlé vylepni", Pinta "Pierwsza Pomoc"

Komentarz: Niefiltrowane wersje nazywane sg czasem Kvas-
ni¢ak

Temperatura serwowania: 7-9°C
Szkto: Kufel lub szklanka

Tabela natezen:

AROMAT 0 1 2 3 4 5
Chmielowogs¢ O O e e O O
Stodowosc¢ O o e e O O
Estlg owocowe e ¢ O O O O
iacetyl e ¢ 0 O O O

SMAK 0 1 2 3 4 5
Chmielowogs$¢ O O e e O O
Stodowos¢ O o e e O O
Owocowe estry e ¢ 0O O O O
Diacetyl e ¢ O O O O
WYGLAD 0 1 2 3 4 5
Obfitosc piany O 0O O O e o
Trwatosc piany O o O O e e
Poziom zmetnienia e ¢ 0 O O O
GORYCZKA 0 1 2 3 4 5
Natezenie O O e e O ©
ODCZUCIE W USTACH 0 1 2 3 4 5
Petnia O O e e o O
Nasycenie O o e e e o

(0 - brak, 1 - niski, 2 - Srednioniski, 3 - sredni, 4 - Sredniowyso-
ki, 5 - wysoki)
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