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(disiarczek dimetylu,
DMDS)
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Najczestsze skojarzenia:
gnijgce warzywa, gotowana kapusta, siarkowy, autoliza

Pochodzenie:
Drozdze, stéd, zakazenie mikrobiologiczne, starzenie sie piwa.

Charakterystyka:

DMDS to polisiarczki, ktére pojawiajg sie w piwie i innych alko-
holach podczas procesu warzenia na etapie podgrzewania ziar-
na i stodu. Jest to cze$¢ reakcji Maillarda, w ramach ktérej pow-
staje metanotiol (merkaptan metylowy), ktéry utlenia sie do
disiarczku dimetylu. Aromat ten jest czes$cia naturalnego
profilu piwa i w niskim stezeniu zawsze jest w nim obecny. Wy-
czuwalny jedynie w wyzszych stezeniach, uznawany za wade.

przyczyny powstawania:

- uzycie stodéw niskiej jakosci

- uzycie zbyt duzej ilosci substancji zawierajgcej siarke

- warzenie z zasypem duzej ilosci pilznenskiego stodu

- zbyt niska temperatura wystadzania (ponizej 70°C), mato
gwattowne lub zbyt krétkie wrzenie brzeczki

- gotowanie brzeczki pod przykryciem

- zbyt powolne chtodzenie brzeczki (w zakresie temperatur
90-70 stopni)

- zakazenie brzeczki dzikimi drozdzami lub bakteriami
(gtéwnie Obesumbacteria Proteus [na samym poczatku fer-
mentacjil, Zymomonas), w tym wypadku pojawia sie tez do-
datkowe wady w aromacie

Mozliwos¢ eliminacji:

- oddzielenie drozdzy od piwa niedtugo po burzliwej fermen-
tacji

- poprawienie warunkéw higieny w browarze

- uzycie matej ilosci stodu pilznenskiego i zachowanie od-
powiednich temperatur podczas wystadzania; efektywniejsze
gotowanie i chtodzenie brzeczki
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- uzycie drozdzy dobrej jakosci
- zastosowanie otwartej fermentacji (moze jednak powodowad
zakazenia)

Sposob degustacji:

Aby wyczu¢ ten zapach, zakryj naczynie dtonig, zakre¢ piwem,
aby uwolni¢ aromat. Unies dton i wezZ krétkie wdechy, trzyma-
jac prébke blisko nosa.

Typowe stezenie w piwie:

Razem z siarczkiem dimetylu (DMS) [Dimethyl Sulphide] i
trisiarczkiem dimetylu (DMTS) [Dimethyl Trisulphide] tworzy
aromat rozpoznawany jako DMS. Moze by¢ mylony z nimi oraz
z H2S.
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