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Parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 15-18°Blg
Ekstrakt koncowy: 2-4,5°Blg
Zawartosc alkoholu: 6-7,5% obj.
Goryczka: 14-30 IBU

Barwa: 8-14 EBC

Belgijskie ztote ale o Sredniej mocy i subtelnym zapachu owo-
cowo-przyprawowym. Lekkie w odbiorze, poczatkowo stodkie,
z wytrawnym finiszem.

Wyrézniki stylu: Belgian blond ale odréznia od belgian gold-
en strong ale i tripla przede wszystkim nizsza moc, jest tez nie-
co stodsze w odbiorze.

Historia: Historia belgian blond ale nie jest zbyt dtuga, chod
oczywiscie czerpie z wielowiekowe] belgijskiej tradycji pi-
wowarskiej, to piwa te pojawity sie niespetna 100 lat temu
jako odpowiedz na zalewajgcego Europe pilznera.

Aromat: Aromat jest bogaty, ztozony, ale réwnoczesnie sub-
telny i nienachalny. Na pierwszym planie pojawia sie tagodny,
stodki aromat stodowy o $rednioniskiej do sredniowysokiej in-
tensywnosci. Jest on uzupetniony nutami przyprawowymi po-
chodzgcymi zaréwno z procesu fermentacji jak i od uzytych ch-
mieli. Cato$¢ uzupetniona jest owocowymi estrami, przede
wszystkim o charakterze cytryny, pomaranczy, jasnych, stod-
kich owocoéw. Przyprawowos¢ i owocowos$¢ wystepuja na
poziomie od Srednioniskiego do $redniego. W aromacie moga
pojawiac sie ponadto przyjemne nuty alkoholowe o charak-
terze kwiatowym, rézanym, miodowym. Ostre, gryzace, roz-
puszczalnikowe nuty alkoholu stanowig wade.

Smak: W smaku poczatkowo pojawia sie stodowa stodycz na
poziomie srednioniskim do $redniego, wzmocniona estrami
owocowymi (pomarancze, gruszki, morele, brzoskwinie). Stod-
ki smak jednak nie pozostaje dtugo na podniebieniu. Finisz
jest zawsze pétwytrawny lub wytrawny. Goryczka chmielowa i
alkoholowa na $rednim poziomie, lekko balansuje stodki smak
pochodzacy od stoddw. Ziotowy, ziemisty lub przyprawowy
smak chmielu powinien by¢ na niskim poziomie. Pochodzace
od drozdzy nuty fenolowe (wanilia, pieprz, gatka muszka-
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totowa) sg opcjonalne.

Goryczka: Goryczka od Srednioniskiej do Sredniej, pochodza-
ca zaréwno od chmielu jak i alkoholu. Krétka, niezalegajaca.

Wyglad: Barwa od jasno do ciemnoztotej. Klarowne. Piana bi-
ata, bardzo obfita, trwata, zwiezta, pozostawiajgca na szkle
wyrazne $lady.

Odczucie w ustach: Nasycenie sredniowysokie do wysokie-
go. Tresciwos¢ Srednia. Dopuszczalne lekkie alkoholowe roz-
grzewanie.

Surowce i technologia: Podstawe zasypu stanowi stdd
pilznenski, najczesciej z niewielkim dodatkiem stodéw cookie.
Dla uzyskania lepszego odfermentowania stosuje sie dodatek
glukozy badz jasnego cukru. Chmielenie europejskimi odmia-
nami aromatycznymi: Saaz, Fuggles, East Kent Goldings,
Styrian Goldings. Belgijskie szczepy drozdzy wytwarzajace
$rednia ilos¢ estréw owocowych i przyprawowych fenoli.
Przyprawy nie sag tradycyjnie stosowane, jesli juz zostaty
uzyte, ich smak i zapach nie powinien dominowa¢, a jedynie
uzupetnia¢ owocowo-przyprawowe niuanse pochodzace z pra-
cy drozdzy.

Przyktady komercyjne: de Koningshoeven “La Trappe
Blond”, de Leffe “Leffe Blond”, Kronenbourg “Grimbergen
Blonde”.

Temperatura serwowania: 5-10°C

Szkto: tulip, goblet

Tabela natezen:

AROMAT

_ , 0 1 2 3 4 5
Chmielowos¢ 6 0 © e O O
Stodowosc¢ O O e e e O
Estr¥_ owocowe O o e e o0 o
enole | 0O e 0 O O O
Alkoholowos¢ e ¢ O O O O
SMAK | 0 1 2 3 4 5
Chmielowos¢ O e 0 O O O
Stodowosc¢ O O e e o O
Owocowe estry O e e o0 O O
Fenole e ¢ O 0 O O
WYGLAD 0 1 2 3 4 5
Obfitos¢ piany O 0 O O e e
Trwatosc piany O o O O e e
Poziom zmetnienia e ¢ 0 O O O
GORYCZKA 0 1 2 3 4 5
Natezenie O O e e O ©
ODCZUCIE W USTACH 0 1 2 3 4 5
Petnia O 0O O e o O
Nasycenie O 0O O O e e
Rozgrzewanie alkoholowe e ¢ O O O O
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(0 - brak, 1 - niski, 2 - Srednioniski, 3 - sredni, 4 - Sredniowyso-
ki, 5 - wysoki)
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